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12 MONATE 12 STERNE

In 10 Jahren..
von 2014 — 2023 haben wir prase

O 124 Gerichte
O 80 * Sternekoche
O 16 ** Sternekoche

O 1 Jahrhundertkoch
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O Gourmet-Gala 2023

O Genuss steht im

Mittelpunkt

Genuss steht im Mittelpunkt

Sternekoche prasentieren bei der Gourmet-Gala ,,12 Monate 12 Sterne“ des Sonthofer Initiators
Armin Langer selbst kreierte Kostlichkeiten. Welche weiteren Gourmet-Projekte geplant sind.

Von Luke Maguire

Oberallgau Ein voller Erfolg war ein-
mal mehr die Gourmet-Gala ,,12
Monate 12 Sterne® des Sonthofer
Initiators und Sternekochs Armin
Langer. 320 Giste waren bei dem
Event im 5-Sterne Superior Hotel
Maximilian’s in Augsburg und
schauten insgesamt 14 Sterneko-
chen bei deren Arbeit tiber die
Schulter.

Die Gala entstand 2014 aus dem
gleichnamigen Kalender-Projekt
,»12 Monate 12 Sterne®, in dem Ster-
nekoch Armin Langer gemeinsam
mit einer ausgewdhlten Jury, jedes
Jahr zwolf Sternekoche im Genuss-
Kalender vereint und unter ande-
rem das ,,Gericht des Jahres“ er-
mittelt, welches die Titelseite des
Kalenders schmiickt. In diesem
Jahr ziert das Gewinner-Gericht
LGeflammter Eismeersaibling,

Winterspargel, Mandarine, Dillol
und Pilztasche® von Rolf Straubin-
ger und Markus Waibel aus dem
Burghotel und Restaurant Stau-
feneck das Kalender-Cover.

Aus dem Oberallgédu waren heu-
er wieder Sascha Kemmerer von
der Kilian Stuba im Travel Charme
Ifen Hotel im Kleinwalsertal und
Peter Strauss vom Alpin Lifestyle
Hotel Lowen & Strauss in Oberst-
dorf mit dabei, der mit seinem Ad-
lerfisch mit persischem Kaviar und
Rote Beete-Dashi im vergangenen
Jahr das ,,Gericht des Jahres“ kre-
ierte.

Die Idee fiir diesen exklusiven
Kalender hatte Armin Langer
schon langer. Vor acht Jahren er-
schien die Erstauflage. ,Die
Grundidee dahinter ist, die Spit-
zengastronomie mit der Industrie-
branche zusammenzubringen und
ein groRes Netzwerk aufzubauen®
sagt Langer. Mit einer Auflage von

<

Sternekoch Peter Strauss (links) aus Oberstdorf und Initiatodes Gourmet-

Kalenders Armin Langer bei der Gala. Foto: Christoffer Leitner

1000 Stiick begann die Initiative,
in diesem Jahr sind es wieder S000
Gourmet-Kalender. ,,GroRer wollen
wir aber nicht werden®, sagt Lan-
ger.

Thm gehe es um ExKklusivitit
und ,,die kleine, edle Familie beizu-
behalten®. Deshalb habe er Ange-
bote von Verlagen stets abgelehnt.
,Als Massenware wiirde unser Pro-

dukt nur an Wertschitzung verlie-
ren.” Der Kalender ist Langer eine
Herzensangelegenheit: ,Ich sehe,
wie dadurch Synergien entstehen.
Die Kollegen tauschen sich unter-
einander aus, es entstehen Freund-
schaften und man unterstiitzt sich
untereinander.

Gourmet-Rallye im Allgiu
Langer hat bereits einige Events
geplant: So geht es zu einer Kaviar-
Reise nach Bulgarien, wo die Grup-
pe Beluga-Farmen besucht und
dort Store in Aquakulturen beob-
achten kann. ,,Die Kulturseen sind
dort so groR, dass man fast von
Wildstoren sprechen kann® sagt
Langer. Weiter hat er eine ,,12 Mo-
nate 12 Sterne“-Gourmet-Rallye
geplant. Diese beginnt in Miinchen
und endet schlieRlich im Allgau.
,uUnd viele weitere Events sind be-
reits in Planung®, verrat der Ster-
nekoch.
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O Gourmet-Gala
O 5 Sterne Superior Hotel

Maximilian‘s in Augsburg

L0

SCHOLER

GOURMET GALA Die diesjahrige Gourmet Gala 12 Monare 12 Sterne* fand im 5-Sterne Superior Hotel Maximilian's in Augsbusurg state. Bei die-
sem .meet and greet* konnten die Gaste 14 Spitzen-Koche, mit insgesamt 16 MICHELIN-Sternen ausgezeichnet, hautnah erleben und sich von
kulinarischen Kastlichkeiten verwohnen lassen. Unser Foto zeigt von rechrs: Simon Lang (Sartory Restaurant im Hotel Maximilian's, Augsburg),
Armin Langer (Initiator der Gala aus Sonthofen), Florian Ketterle (Hauptsponsor Car Group Maserati Schwaben), Sabine Zimmerer (Partner des
Jahres iSi GmbH Deutschland), Rolf Straubinger (Gewinner des Geriu:Ex es Jahres vom Restaurant fine dining RS im Burghotel Staufeneck in

Salach) und Stefan Fich (Rookie des Jahres 2023, Restaurant Jellyfish, Hamburg). Foto: Jana Stritt/Hotel Maximilian's Augsburgt
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First Class

O Gala der Spitzenkoche
O Bereits das 3. mal in

Augsburg im Hotel

Maximilian‘s

(v.l.) Stefan Fath, Rolf
Straubinger, Sabine
Zimmerer, IS| Deutsch-
land, Florian Ketterle,
Maserati Ketterle Car
Group, Armin Langer,
Simon Lang, Hotel

~ Maximilian’s

GALA DER SPITZENKOCHE

Bereits zum dritten Mal fand die
Gourmet-Gala ,12 Monate 12 Sterne”
im Augsburger Hotel Maximilian’s
statt. Am 29. Januar versammelte sich
die kulinarische Kompetenz von 16
Sternen und 39 Gault Millau-Hauben ala sehen Sie au
im Traditionshaus. 15 Stationen www.blgastro.de/first_class/12-
prasentierten den rund 300 Gasten monate-12-sterne-gala/
Kostproben aus dem Fine Dining-
Bereich. Spater am Abend vergab Armin Langer, Initiator des Sternkdche-Netzwerkes, den
Preis fur das beste Gericht an den schwabischen Koch Rolf Straubinger aus dem Burghotel
Staufeneck. Im Zuge der Bewertung hatte die Jury die Kriterien Kreativitat, Nachhaltigkeit,
Schwierigkeitsgrad, Anrichtung und Food Pairing berlcksichtigt. Zum Rookie des Jahres kirte
die Jury den Hamburger Stefan Fath aus dem Restaurant Jellyfish. Der Preis Entdeckung
des Jahres ging an Marco Akuzun aus der Syrlin Speisewelt in Weingarten. 12 Rezepte von
ausgewahlten Sternekdchen des Netzwerks werden zudem im Kalender ,12 Monate 12 Sterne*®
veroffentlicht — unter dem Motto ,Eine Genuss-Symphonie in zwolf Akten®.
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Hotel Maximilian‘s

HOTEL HOTEL
XIMILIAN'S XIMILIAN'S

Die Gourmet Gala - " |

rme ine: cil svolle Geschichte von mehr als 300 Jahren zunidc Seit Jaruar 2020 ist das Hotel Maximil in

nfarmation

Dias 5-5terne Superior Hoted Maximilian's gehart zu den tradiionsreichsten Hotels in Deutschliand und blickt auf

dem renommierten, amerikanischen Yerbund Preferred Hotels & Resorts

Am 28. Januar 2023 fand die diesjshrige Gourmet Gala .12 Monate 12 Sterne” im 5-5terne Swuperior Hatel angeschiozsen. Mit 132 Zimmem und dber 1200 m® Versnstaltungsfidche prisentiert sich das Hotel als erstes
O I | a e Maximilian’s statt. Bei diesern .mest and greet” konnten die Gaste 14 Spizerrfdche, mit insgesamt 16 Haus am Platz. direkt an der prachtwollen Masimilisnstrale. Gastronomisch erwartet die Gaste das mit sinem
MICHELIN-5ternen ausgezeichnet, hautnah erleben und sichvon kulinarischen Kastichkeiten verwdhnen lassen. MICHELIN-5tern ausgezeichnete Sartory Restaursnt, das Restsurant maximilian®™s mit Show-Kiche und

Sonnenterrasse sowie die Bar 3M. Zudem verfiist das Hotel dber sinen 360 m? grofen Welinessbereich.

An diesem susverkaufen urd fir Augsburg einmaligem Event konmten 320 GEste den Sternekichen an

verschiedanen Stetionen Gher die Schulter schauen, Fragen stellen und die sullergewihnlichen Krestionen Freszshontakt

St probieren. Ausgewshite Partner prisenmtierten zusdtdich geschmackliche Highlights wie korrespondierznde Hote! Macmilian's | Maxmilisnstrazze 40 | 35150 Augsburg
e r n e Getriinks, Brotspesisiitizen und visle weitere Delikatessen, Jmria Strits | +43 E21 5036 618 | js@hoteimanimilians. com
wareve. heatel maximilians.com

Die Gala entstand 2014 aus dem gleichnamigen Kalender-Projekt 12 Monate 12 Sterne”, in dem Initistor und

Sternekoch Armin Langer gemeinsam mit einer ausgewshiten Jury, jedes Jahr 2walf Sternekdche im Genuss-

Falender versint und das .Gericht des Jshres” ermittadt, welches die Titelseite des Kalenders schmdcks.

In dizszm Jahr Zizrt das Gewinner-Gericht Gefifmmter Eismeersaibling. Winterspargel, Mandarire, Dillsl und

Pilzasche” won Rolf Straubinger und Markus Waibel aus dem fine dining RS im Burghotel und Restaurant

Seaufeneck das Kalender-Cover.

Ein wergleichbares Event ist Deutschiandweit nicht zu finden, eine solche Auswshl an imternationaber und
kulinarischer Vielfslt an sinem Absand zu erleben ist fr den Gast =inzigartiz.

Der Award _Partner des Iahres”, ging dieses lahr an die i5i GmbH Deutschisnd. Der Hauptsponsor Maserasi in
Form der Ketterle Car Group Kénigsbrunn hat das Event ebenfalls bagleitet.

Besondere Aufmerkssmieit wurde dem Projekt dizses Jahr von dem Sender Kabel 1 geschenkt, die im Marz zinen

Beitrag mit dem Titel .12 Monate 12 Sterme Festival Maximilian's Augshuns” in der Reihe Abenteusr Leben
musstrahlen werden.

Dz Weiteren steliten Sternekiche wie Boaby Bruer (EssZi y Kisfer, M Christoph Rairer (Luce

d'iro im Schiass Elmau, Elmau), Mattes Ferranting Restsurart Bianc, Hamburg), Siman Schiachter [Restaurant
Pavo im Burghotel Falkenstein, Pironsen), Stefan Fith — Rookie des lshres 2023 [Restaurant leliyfish, Hamburg)
Seefan J&ckel |La Ritisserie im Storchen Ziri ). Mssimiisn Maser und Amit Ramadsni

(Baurmetrestaurant Aubergine im Hatel Vierjshreszeiten, Starnberg), Peter A Strauss (Ess Atelier Stauss, im
Alpin Lifestyle Hotel Liwen & Strauss, Oberstdarf), Florian Vogel (Camers Schiossrestsurant im Schicas
Heherlamemer, Hohenkammer], Ben Bansar [Restaurant Ritzi, Stuttzart), Hilliges Janko (CHEF Profeszional]

Peter Wiedner — Entdeckung des Jahres 2022 [Restaurant JAN, Miinchen] und Simon Lang {Sartory Restaurans
im Hatel Maximilian
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O Gourmet-Gala 202

12 Sterne *
leuchten

il
lukullisch SR B &
GOURMET-GALA . e ‘ g\

im Maximilian’s Begeisteﬂe Gaste der Goumlet-éala;' bel der Sternekoch Simon Lanq'(re.) Helmsplel hatte: Florlan Segmiil-
ler, Sandra Maresch, Martina und Philipp Kragler, Anja Marks-Schilffarth, Annette und Frank Ritter (v.11.).

elbstbedienung der an- p

deren, sensationell-kost-

i
lichen, Art, genossen 300

Gourmets bei der dritten ,,Gour-

met Gala“ im Hotel Maximilian's. y

Sternekdche aus der gesamten ( _

DACH-Region, servierten 15 Sig- ) x |

nature-Teller — vom ,Stockyard p Y >

Wagyu"“ bis zum ,,Skrey von den ) - . s

Lofoten”. Und dazu gab's nattir- N - L | L,

lich die passenden Tropfen. Ein  Kaviar mit Champagner ,12 Monate, 12 Sterne™Erfinder Armin Langer mit Feuer und Flamme™ fiir

gelungenes Fest fiir alle Sinne. gab's im Sartory”, Carola Graul (II.) und Dr. Theresa Barholomaus.  Kochkunst, so das Motto.

O 12 Sterne leuchte

lukullisch
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O 12 Sterne Gourmets in

Augsburg

12 Sterne
fur Gourmets
in Augsburg

Im HOTEL MAXIMILIAN'S
servieren am 29. Januar 2023
wieder Deutschlands beste
Koche eine Gala fiir alle Sinne

b verschiedene Kaviarsorten, feinste Weine

oder Sterne-Kiiche in allen Variationen: Die

~Gourmet-Gala™ mit zwolf Sternekochen am
29. Januar 2023 im Augsburger Hotel Maximilian's
wird wieder ein kulinarisches Highlight fur Gour-
mets — und solche, die es werden wollen!

Dasz hochkaratige Event, zu dem wieder viele
internationale Feinschmecker erwartet werden,
geht auf eine Idee von Starkoch Armin Langer zu-
rick, der sich bereits vor iiber 20 Jahren im Allgau
den ersten Michelin-Stern der Region erkochte. Aus
seiner Idee eines ,Gourmet-Kalenders" mit Sterne-
kochen und deren Rezepten, .12 Monate, 12 Sterne”,
hat der Sonthofener inzwischen eine Community
des feinen Geschmacks kreiert — sowohl was die
Koche, alz auch was deren Fans angeht.

Aus dem Augsburger Sterne-Restaurant ,Sarto-
ry" im Hotel Maxamilian's gehort auch Kachenchef
Simon Lang zur Runde der auserkorenen Kalen-
der-Gestalter. Er _serviert” im Oktober ,Crepinet-
te vom US-Beef” (siche Foto oben rechts). Bei der
Gourmet-Gala, die zur Freude von Direktor Theo
Gandenheimer zum dritten Mal im Hotel Maximi-
lian's stattfindet, hat Lang im Gegensat: zu seinen
Top-Kollegen Heimspiel

Die scheuen aber auch weite Anreizen bis aus
Hamburg, Schweiz oder Osterreich ebenso wenig,

DIEGALA WIRD
EINE KULINARISCHE
STERNSTUNDE!

HOTEL

MAXIMILIAN'S

}‘.

L ..
Crepinette vom U.S -Beef - angerichtet von Stemekach Siman Lang

S0z

WaA MONATE
BAL STERNE

Intiator und Grinder der Gourmet-idee-
fArmin Langer, selst Sternckoch.

wie die Gaste — weil es sich lohnt: ,Deutschlandweit
ist ein solcher Gourmet-Abend mit zwolf Sterne-
kochen an einem Ort einmalig! Wer Sternekiiche
schatzt, sollte sich diese Gelegenheit nicht entgehen
lazzen”, s0 Armin Langer, der diese Senzation der
Kulinarik auch nur stemmen kann, weil ihn zwolf
nationale Premium-Partner unterstutzen. Jungs-
ter Zugang ist der neue Hauptsponsor Ketterle Car
Group aus unserer Region (siche Seite links).

Wer am 29. Januar dabei sein will — oder auch
etwas Besonderes schenken will — bekommt alle
Infos zu den Tickets unter hotelmaximilians.com.

WIR STERNEKOCHE
FREUEN UNS, SIEZU
VERWOHNEN!
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O Gourmet Gala 12 Monate

12 Sterne

Simen Long, Arman Langer

Im Laufe der Jahre wurde die Auflage von
anfangs 100 Exemplare auf mittlerweile
5000 Exemplare gesteigert. .Grofiforma-
tige Bilder hochster Kochkunst, innovati-
ve Produktempfehlungen der Kooperati-
onspartner und natiirlich alle Rezepte
der Gerichte zum Nachkochen machen
den Kalender zu etwas ganz Besonde-
rem"”, berichtet Initiator Armin Langer.

Doch auf dem Erfolg des Kalenders allei-
ne wollten er und sein Team von 12 Mo-
nate 12 Sterne sich nicht ausruhen.
Schnell kamen weitere Projekte dazu wie
das Sommerfest bei Sternekoch Max Mo-
ser im Hotel Vier Jahreszeiten am Starn-
berger See, und die mittlerweile jahrlich
stattfindende bundesweit einzigartige
Gourmet Gala im 5-Sterne Hotel Maximi-
lian's in Augsburg.

Bei der diesjihrigen Gala am 29. Januar
waren sogar 13 Sternekoche, darunter
mit Bobby Brauer, Matteo Ferrantino und

Roberto Freng, Arman Langer,

Christoph Rainer auch drei 2-Sterne Ko-
che, sowie Partner aus dem Bereich Fein-
kost, wie Champagner Perrier Jouet,
Sepehr Dad Kaviar und der Confiserie-
Hersteller Clement dabei.

WWir sind Gberwiltigt von der Resonanz
in diesem Jahr. Fast 400 Gaste sind heute
Abend gekommen, das sind tber 100 Per-
sonen mehr als im Vorjahr”, freute sich
Armin Langer in seiner Begrifiungsan-
sprache. Da sich die Giste auf der gesam-
ten Fliche gut verteilt haben, gab es
kaum Wartezeiten an den insgesamt 18
Food-Stationen. Sowchl die Koche als
auch die Gaste schitzten die lockere, ent-
spannte Atmosphire und so wunderte es
niemanden, dass man den ganzen Abend
lang nur strahlende Gesichter sah.

Das lag nicht nur an der groffen Band-
breite der angebotenen Speisen, die zwar
etwas fischlastiz war, aber auch
Fleischliebhaber bei den Gerichten mit

Kulinarische Genusse auf hochstem Niveau

Gourmet Gala
12 Monate 12 Sterne

Begonnen hat es vor 9 jahren, als Sternekoch Armin Langer aus dem Allgau die Idee hatte,
zusammen mit anderen Spitzenkdchen einen Kalender zu produzieren, bei dem auf jedem
Monatsblatt einer der Sternekoche sein Lieblingsgericht vorstellt. Verteilt wurde der Kalender
uber die beteiligten Restaurants; somit blieb der exklusive Charakter gewahrt und der Kalender
wurde schnell zu einem begehrten Objekt bei Gourmets im ganzen deutschsprachigen Raum

Boboy Erguer, A¥ Sepentir Dod

Kalb, Rind und Ente voll auf ihre Kosten
kommen lieB. Es lag vor allem an der
Qualitiit der Speisen und der detailver-
liebten Perfektion, mit der die insgesamt
rund 6000 Teller live vor den Augen der
Giste angerichtet wurden. Krénender
Héhepunkt war fiir viele das sensationel-
le Dessert Fichtensprosse, Malz, Wald-
beeren” von Maximilian Moser und Amit
Ramadani.

Die insgesamt 18 Food-Stationen wurden
begleitet von einer Champagner-Bar, Spi-
rituosen Bars von Pernod Ricard und De-
gustationsstinden vom Weingut Buchin.
Im Rahmen der Gourmet Gala wurden
mehrere Koche und Kooperationspartner
fiir ihre Leistung bzw. ihr Engagement
ausgezeichnet.

Gericht des Jahres 2023: Bewertet wur-
den die funf Kriterien Anrichteweise,
Stilrichtung. Schwierigkeitsgrad des Ge-
richts bzw. der Zubereitung, Aufbau der

Her

g offer Lestrer
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O Gourmet Gala 12 Monate

12 Sterne

LA

Rezeptur und wie gut der Zeitgeist getrof-
fen wurde. Die Jury am besten iiberzeugt
hat Rolf Straubinger vom Burghotel und
Restaurant Staufeneck mit seinem Reh-
rucken mit Minutenrollchen, Salzteigsel-
lerie, Perigord-Triffel. Haselnuss und
Streuobstwiesenapfel. Dieses Sieger-Ge-
richt ist sowohl auf dem Titel des Kalen-
ders 2023 als auch auf dem Januarblatt
zu sehen.

Entdeckung des Jahres 2023 ist Marco
Akuzun von der Syrlin Speisewelt in
Weingarten. .Schon beim Betreten er-

22:22
Herzlich
Willkommen

0y
a@
1

kennt man sofort, dass hier eine Wohl-
fithloase der ganz besonderen Art ge-
schaffen wurde, mit einer unglaublichen
Detailverliebtheit und Professionalitit.
Die Syriin Speisewelt, bestehend aus ei-
nen Bistro und einem Fine Dining Res-
taurant bietet Kulinarisches, Gastlichkeit
und Herzlichkeit auf hochstem Niveau®,
fasste Armin Langer die Entscheidung
Zusammen.

Rookie des Jahres 2023: Stefan Fath vom
Restaurant Jellyfish aus Hamburg, des-
sen filigrane Komposition in 28 einzel-

nen Handgriffen entsteht und mindes-
tens genauso lecker schmeckt wie sie aus-
sieht. _Stefan Fath ist ein junger, geiler
Typ. der noch nicht ganz oben angekom-
men ist, aber bald dort sein wird”, lobte
Armin Langer in seiner Laudatio.

Als _Partner des Jahres” wurde die Firma
iSi Deutschland ausgezeichnet, die das
Projekt 12 Monate 12 Sterne bereits seit
Beginn vor neun Jahren als Premium Part-
ner grofizigig unterstiitzt. Stellvertretend
fir die Geschiftsfithrung nahm Sabine
Zimmerer die Auszeichnung entgegen.
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O Gourmet Gala 12 |

12 Sterne

Als Hauptsponsor wurde die Ketterle Car
Group mit den Autohdusern Maserati
Schwv
Maserati
Allgau {
pagner, Ka ternekiiche passt
1 ein geiles Auto, und deshalb freut es
wir die Ketterle

2023 gewinnen koni , sagte Armin
Langer mit einem Strzhlen in den
Augen.

Der Fernsehsender Kabel 1 hat tagsiiber
bei den Vorbereitungen in der Kiiche und
den ganzen Abend lang wiihrend der Gala
gedreht. Die strahlung erfolgt voraus-
sichtlich im April, der genaue Termin
stand bei Redaktionsschluss leider noch
nicht fest.

Die nichste ,Gourmet Gala 12 Monate
12 Sterne” findet im Januar 2024 statt.

bt es dem-

Nihere Infos und Ticke
nachst unter
www.12monate-12sterne.de

a

top magazin

Kiichenwerk Kern GmbH

Baumgarienstralle 20/1
89231 Neu-Ulm

Telefon 0731-879228-0
infollkuechenwerk-kern.de
www.kuechenwerk-kern.de

Beratung mit
Know-how
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Kuluchenwerk Kern







Gourmet-Gala 2022

Hotel Maximilian’s
Allgauer Zeitung | Bericht Augsburg

O Nachbericht
O Gourmet-Gala 2022

O Vorstellung Gourmet-Kalenc

2022

A A ' Augsbu L |

Gourmet-Gala sorgt fiir Gliicksgefiihle

Veranstaltung Im Hotel Maximilian’s prasentieren zwolf Sternekoche 200 Gasten ihr Konnen.
Die Gastronomie wird an diesem Abend hochleben gelassen - und nicht nur sie.

Fir die Zwillinge Iris und Indra
Kramer aus Selitzling war es ein Er-
cignis®. Mit einem Strahlen im Ge-
sicht zog es sie am Sonntag von der
Techalle im Hotel Maximilian's in
die Koche und kurze Zelt spiter
wieder zurfick. Sie blieben mal hier
und mal dort stehen und probierten
jeweils ein Gericht eines Sterne-
kochs. Sternekiiche ist (hre Ledden-
schaft. Im Maximilian's koontes sie
sie bei der Gourmet-Gala susieben,
Zwolf Spitzenkiiche servierten am
Sonntsg 200 Besucherinnen und Be-
suchern susgewiihite Késtlichkei-
ten: BEa waren gensu die Gerichte,
die sie im diesjithrigen Kalender 12
Monate 12 Sterne™ prisentieren.
Flr viele Giste war die Gala etwas
Besonderes - unabbdngig von den
Kreationen der Kdche.

Der Kaviar sel das i-Tipfel-
chen” suf dem Gericht von Augs-
burgs Sternekoch Simon Lang ge-
wesen, schwirmes lris und Indra
Kramer. Die weiteren Bestandteile

wie (Ober Holzkohle gegriliter
Lauch, Sumach, Mandeicreme, Es-
senz von Roscoff-Zwiebel, griner
Apfel und frittiertes Roggenbrot -
fihrten ru dem Gesamturtedl der
Schwestern: Sehr lecker.” Sie ken-
nen sich aus, besuchen neben Langs
Sternerestaurant , Sartory™ auch an-
dere Gourmet-Restaurants, etwa
am Tegerosee, im Grandhotel
Schios Bensberg bei Kéin oder in
Londen. ,Da waren wir bei “The
Fat Duck’ ,,, berichtet Iris Kramer.
+Unglublich” findet sie, wie vicle
Sternekiche in der Gourmet-Gala
im Maximilian's rssammengekom-
men sind. Und das bereits nach dem
Auftaks 2020 rum rweiten Mal

Kiichendirektor Simon Lang ist
Gastgeber der Gals und will mit dem
Feuerwerk der Kulinarik* flr ein
Lwenig gute Stimmung in den he-
nusfordernden Zeiten sorgen®. Mit
SJAugeama8® habe das Maximilian's
die Veranataltung geplant und um-
gesetz, 0 Hotel-Manager Michael
Artner. , Wir hitten viel mehs Per-
sonen xulassen diirfen, die Nachfra-
ge war riesig Aber wir haben hnge
am Hygienekonzept gefeilt und
wollten, dass genug Abstinde einge-
halten werden kinnen", sagt er. Da-
neben sorge die Laftungsaniage alle

20 Minuten fir einen kompletten
Austausch der Luft. Die Giste fihl-
ten sich unter diesen Bedingungen

sichtlich wohl. Alle trugen
FFP2-Maske, nur an den Tischen
und Stehtischen wurde sie abge-
nommen. Auch flr das Hotel sei die
Veranstaltung eine willkommene
Abwechslung gewesen, 0 Artner.
Restaurants und Bistro seien rwar
gut besucht, aber sufgrund der Pan-
demie und der derzeitigen Omi-
kron-Welle wirden Geschilftsrei-
sende und die internationalen Ho-
telghiste fehlen. Deshalb haben wir
die Gals nicht verschoben. Wir
wollten die Giiste nicht wieder ver-

Die Zwillinge indra (1) und Iris Kramer hatten SpaB sof der Go

tristen”™, betont der Hotel-Mana-

ger

Darfiber freute sich unter ande-
rem such Sebastian Priller, Chef der
Braverei Riegele, der in der Teehal-
le neben verschiedenen Winzern
und unter anderem dem Auguest Gin
mit einem Stand vertreten war. Es
wird Zeit, dass die Mesachen wieder
Schritt filr Schritt zuriick ins Leben
kommen kianen™, sagte er, Vor des
Sternekiiche habe er grofien Res-
pekt. ,Das sind Menschen, die mit
viel Leidenschaft, Hingabe und
Wissen am Werk sind* Fir den
Augsburger Patentanwalt Bertram
Rapp sind die Kreationen der Kiche
cine  Kunstform®, fir seine Frag
Christine bat die Sternekiiche vor
allem such etwas mit  Genus™ 2y
tun. Sie freven sich, dass sie sich auf-
grund der Gourmet-Galn wieder
cinmal auf dem gesellschaftlichen
Parkett bewegen und Bekannte wie-
der treffen kdnaten. Das habe ge-
fohit. ., Wir haben sufgrund der Co-
rona-Pandemie viel m Hause ge-
kocht und so0 aber auch eine nete
Zwesambkeit  entdeckr™, erzihit
Bertram Rapp.

Wer die Kiiche der Sternekiiche
schiitzt, steht oft selber geme am
heimischen Herd, weiS such Sterne-
koch Bobby Briuer, der normaler-

weise im EssZimmer by Kifer in
Miénches kocht. Seit 40 Jabren ko-
che er. Dus Interesse an gehobener
Gastronomie sei schoa immer da ge-
wesen, Inzwischen seien die Giste
aber gut geschult, kimen viel herum
und wiirden sich mit Weisen und

Ginge kann ich momentan gar nicht
anbieten, wenn um 22 Uhr Schiuss
ist. Die Giiste sollen ja nicht gebetzt
werden”, sagt er. An dem Kalender-
projekt .12 Monate 12 Sterne® be-
teilige er sich gerne, letztlich auch,
um sich wieder einmal im Kollegen-
kreds bed der Gourmet-Gala in Augs-
burg zu treffen. Er hat sich in dem
Kalender mit einem Gericht aus
Landhubn, Passionsfrucht, Gurke
und Chill verewigt, das nicht pur
von den Gisten, sondern auch von
den Vertretern der anderen Ki-
chenteams probiert wird.

Das  Kalender-Projekt  wurde
vom chemaligen Aligiiuer Sterne-
koch Armin Langer 2014 initilert,
der heute Food-Konzepte entwi-
chelt und in der Beratung tiitig ist.
wich brenne fir die Gastronomie™,
erzihit er den Gisten der Gala. An
diesems Abend tun des alle. Hanne-
Jore Kaczmarek etwa, die aus der

Castgeber Simen Lang (links) und Bobby Briuer waren rwel rwel von rwiif Sternkb-
chen. e bel der Gourmet-Gala Im Augsdurger Marimiilan’s ausgewihite Spelses |

prisentierten

Nibe von Augsburg kommt und
«gerne und gut* essen geht. Das
Angebot der verschiedenen Spitzen-
kilche habe sie gereizt. Zwischen-
drin und zu spiterer Stunde kom-
men die Gliste auch fast alle etamal
am Stand von Michele Agus vorbei,
Chief des ,, Cat¥é Il Vicolo™. Er macht
cinen Espresso nach dem anderen.

Fiir thn ist das Treffen der Sterne-
kiche ein . Ericbais”. Wenn all die
verwendeten Zutaten und derea
Aromen in seinem Mund musam-
menkimen, zaubere es ihm sofort i
ein Licheln ins Gesicht. Das GefUhl |
habe er in den vergangenen zwel |
Jahren vermisst. Die Gastrooomie
hat schon sehr gelitten®, sagt er, |
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O Gewinner Peter A. Strauss
O Gourmet-Gala 2022
O Gericht: Adlerfisch mit

Persischem Kaviar

Himmlisch: Adlerfisch mit Persischem Kaviar

Nacht der Sterne-Gala in Augsburg: Oberstdorfer Peter A. Strauss gewinnt Wettbewerb zum exklusiven Projekt

Oberstdorf (is).
12 Koche priasentierten bei
der Gourmetgala im Hotel
Maximilian‘s in Augsburg
ihr Konnen. Sie servierten
fiir 200 Giaste ausgewihlte
Kostlichkeiten. Und zwar ge-
nau die Gerichte, die sie im
diesjdhrigen Kalender ,12
Monate, 12 Sterne“ prasen-
tierten.

,Die  Veranstaltung war
schnell ausgebucht. Mich freut
vor allem auch, dass ein Allgau-
er zum zweiten Mal den ersten
Platz machte“, sagt Initiator
und Sternekoch Armin Langer
und zieht die Bilanz: ,Es war
ein gigantischer Abend.“

Im Kalender stellt fiir je-
den Monat ein Sternekoch
sein dazu passendes Gericht
vor. Es soll saisonal sein und
auferdem aus regionalen Zu-
taten bestehen. Auch Allgiduer
sind dabei.

DIE DREI BESTEN

Die drei Besten aus der Regi-
on? Peter A. Strauss vom Hotel
Lowen & Strauss in Oberstdorf
siegte bei der Gala mit seinem
Adlerfisch neben Persischem
Kaviar und Rote Beete-Da-
shi. Kai Schneller, Kiichenchef
des Restaurants Silberdistel
vom Hotel Sonnenalp zau-

ben glasiertem Milchkalbs-
bries.

Der Kaviar sei das ,,i-Tiip-
felchen“ auf dem Gericht von
Sternekoch Simon Lang vom
Gastgeberhotel Maximilian’s
gewesen. So sehen das zumin-
dest Iris und Indra Kramer.
Die weiteren Bestandteile
wie {iber Holzkohle gegrillter
Lauch, Mandelcreme oder Es-
senz von Roscoff-Zwiebel und
frittiertes Roggenbrot fithrten
zur Bilanz der Schwestern:
,Sehr lecker®. Sie kennen sich
aus, besuchen regelmaissig

’

&

berte Matjes vom Bodensee-
felchen mit Maipilzen und =

Salat. Sascha Kemmerer
von der Kilian Stuba im Ifen
Hotel brachte auf den Tel-

Gourmetrestaurants, etwa am
Tegernsee, bei Koln oder in
London. ,Unglaublich“ findet
Iris Kramer, wie viele Sterne-
koche bei der Gourmet-Gala
im Maximilian’s zusammen-
gekommen sind.

Die Veranstaltung wurde
nach ausgiebiger Abstimmung
des Hygienekonzepts geplant
und umgesetzt. Obwohl mehr
Personen erlaubt gewesen wi-
ren, hat man sich auf die Pra-
misse grosser Abstdnde ge-
einigt. Die Liftungsanlage
ermoglichte alle 20 Minuten

= -

einen kompletten Austausch
der Luft. Die Giste trugen
FFP2-Masken, die nur an den
Tischen abgelegt wurden.

Das Kalenderprojekt wurde
vom ehemaligen Allgéuer Ster-
nekoch Armin Langer 2014 ins
Leben gerufen, um eine Platt-
form fiir die Gastronomie, die
Hotellerie und die Spitzen-
koche zu schaffen. Nach acht
Jahren sind insgesamt {iber 70
Spitzenkoche und 20 Partner
mit im Boot. ,,Mit verschieden
Events und Netzwerktreffen
ist das ein Ganzjahresprojekt,

B —

hinter dem inzwischen ein
Team von sechs Personen
steht. Ganz wichtig ist mir da-
bei, dass so der Nachwuchs ge-
fordert und motiviert wird®,
sagt Armin Langer und fiigt
schmunzelnd hinzu: ,Da be-
wegt sich enorm viel in der
Szene und die Basis wird im
Oberallgdu geschaffen. Als
ehemaliger Sternekoch ist Ar-
min Langer inzwischen in der
Beratung tatig und entwickelt
Food-Konzepte. ,Ich brenne
fiir die Gastronomie“, erzahl-
te er auch den Gésten der Gala.

Der alte und der neue Sieger bei der Sternegala in Augsburg. Armin Langer, Initiator des Projekts und ehemaliger Allgauer Sternekoch
ler ein Tartar von gerOsteten ehrt den Sieger Peter A. Strauss (Inhaber und Sternekoch Alpin Lifestyle Hotel Léwen & Strauss). Rechts im Bild: der ehemalige Sieger
Walser Herbsttrompeten ne- des Gerichts des Jahres, Simon Lang (Kiichenchef des Hotels Maximilian’s in Augsburg, wo die Gala stattfand). Foto: Armin Langer
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VON LUKE MAGUIRE

Sonthofen/Oberallgau ,,12 Monate
12 Sterne“: So heifit der Gourmet-
Kalender des Sonthofer Sternekochs
Armin Langer. Jeden Monat stellt
sich ein Sternekoch mit einem Ge-
richt vor. Dieses soll zu dem jeweili-
gen Monat passen, also saisonal sein
sowie aus regionalen Produkten be-
stehen. Dabei entstehen dann Ge-
richte, die bei ,,Normalbiirgern®
wohl nicht auf dem Teller landen:
Tatar von gerosteten Walser
Herbsttrompeten mit glasiertem
Milchkalbsbries oder Tortellini mit
Spitzpaprikasauce, = Paprikavinai-
grette und Parmesanchips sind nur
zwei der zwolf Gerichte vom dies-
jahrigen Kalender.

Bei der aktuellen Ausgabe sind
auch wieder drei Allgduer Sterneko-
che dabei. Peter Strauss vom Alpin
Lifestyle Hotel Lowen & Strauss in
Oberstdorf, Kai Schneller vom Res-
taurant Distel im Sonnenalp Ressort
in Ofterschwang und Sascha Kem-
merer von der Kilian Stuba im Tra-
vel Charme Ifen Hotel im Kleinwal-
sertal zieren die Monate Januar, Mai
und September. Uber den Titel
»Gericht des Jahres“ durfte sich
diesmal Strauss freuen. Sein Adler-
fisch mit persischem Kaviar und
Rote Beete-Dashi hat die Jury am
meisten tiberzeugt.

Die Idee fiir diesen exKklusiven
Kalender hatte Armin Langer schon
langer. Vor acht Jahren erschien die
Erstauflage. ,,Die Grundidee dahin-
ter ist, die Spitzengastronomie mit
der Industriebranche zusammenzu-
bringen und ein grofies Netzwerk
aufzubauen“, sagt Langer.

12 Monate, 12 Sterne

Projekt Sonthofer Sternekoch Armin Langer bringt jahrlich einen Gourmet-Kalender heraus.
Kiichenchefs aus dem Allgau machen mit. Welche Idee hinter der Initiative steckt.

Als der Sonthofer 2011 sein Res-
taurant , Langers Schlemmerstu-
ben“ in Obermaiselstein geschlossen
hatte, war es Zeit fiir etwas Neues.
Neben ,,Foodkonzepten“ und ,,Un-
ternehmenscoaching® startete der
Sternekoch 2014 eben jenes Projekt
mit den Gourmet-Kalendern. Mit
einer Auflage von 1000 Stiick be-
gann die Initiative, in diesem Jahr
sind es bereits 5000 Kalender. ,,Gro-
fer wollen wir aber nicht werden®,
sagt Langer.

Exklusivitat, keine Massenware

Ihm gehe es um ExKklusivitait und
,die Kkleine, edle Familie beizube-
halten®“. Deshalb habe er Angebote
von Verlagen stets abgelehnt. ,,Als
Massenware wiirde unser Produkt
nur an Wertschitzung verlieren.“
Der Kalender ist Langer eine Her-
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Das ,,Gericht des Jahres“ ziert den Gour-
met-Kalender ,12 Monate 12 Sterne“.
Diesen gibt es nur in begrenzter Anzahl

und nicht im freien Verkauf.

zensangelegenheit. ,Ich sehe, wie
dadurch Synergien entstehen. Die
Kollegen tauschen sich untereinan-
der aus, es entstehen Freundschaf-
ten und man unterstiitzt sich unter-
einander. “ Hierbei spielt Langer auf
die Vermittlung von Mitarbeitern
an: ,,Will ein Koch mal neue Luft
schnuppern, konnen wir ihn schnell
woanders unterbringen.
Angewiesen ist das Projekt auf die
Sternekoche und Partner. Kiichen-
chefs zu finden sei leicht gewesen,
erzahlt Langer. ,Ich kannte viele
schon von frither und sie waren be-
geistert von der Idee.“ Doch Part-
ner zu finden, die das Projekt finan-
zieren, sei schon schwieriger gewe-
sen. Im ersten Jahr hat Langer zehn
Unternehmen gefunden. ,In der
Anfangszeit waren wir froh, dass wir
am Ende immerhin mit einer roten

Initiator des Gourmet-Kalenders Armin
Langer (links) und Sternekoch Peter
Strauss aus Oberstdorf mit dem Gericht

des Jahres. Fotos: Armin Langer

Null rausgekommen sind.“ Nun
laufe der Gourmet-Kalender sehr
gut, ein sechskopfiges Team kiim-
mert sich intensiv um den Kalender.

,»Nach und nach ist um den Ka-
lender herum alles immer grofier ge-
worden.“ Der Sternekoch hat ein
grofies Netzwerk aufgebaut, insge-
samt hatten sich schon 70 Sterneko-
che im Kalender prisentiert. Neben
dem Titel ,,Gericht des Jahres® gibt
es auch die Entdeckung, den Part-
ner und den Rookie des Jahres. Und
seit drei Jahren findet zusitzlich zu
den Netzwerktreffen jihrlich eine
Gala statt. Heuer hielt Langer diese
nach einjdhriger Coronapause im
Hotel Maximilian’s in Augsburg —
frither ,,Drei Mohren®“ — mit 200
Gisten ab. Dabei sammelte das
Team insgesamt 2000 Euro fiir den
guten Zweck. Das Geld spendeten
sie an die Kinderkrebsklinik in
Augsburg.

Obwohl er stindig mit Sterneko-
chen und Essen zu tun hat, steht fiir
Langer fest: Zuriick ins Restaurant
will er nicht mehr. Die Zeit in sei-
nem Sternerestaurant habe ihm
zwar sehr viel Spafl gemacht. ,,Aber
das ist mir jetzt viel zu stressig“, sagt
der 62-Jahrige. Und vor allem die
aktuell schwierige Lage der Gastro-
nomie bereite ihm zunehmend Sor-
gen. ,,Gastronomiebetriebe bekom-
men keine Mitarbeiter mehr. Die
Spitzengastronomie leidet ebenso
wie Kleine Betriebe besonders unter
der Pandemie®, findet Langer. Des-
halb kocht er nur noch bei privaten
Events mit sechs bis zwdolf Leuten
und Konzentriert sich eher auf sei-
nen Job als Coach und seinen Gour-
met-Kalender.
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O 30. Januar 2022
O Gourmet-Gala 2022
O 250 Gaste

O 5-Sterne Superior Hotel

HOTEL
MAXIMILIAN'S

SINCE 1722

Presseinformation 16. Februar 2022

Die Gourmet Gala-12 Monate 12 Sterne

Am 30. Januar 2022 fand die diesjdhrige Gourmet Gala 12 Monate 12 Sterne” im 5-Sterne Superior Hotel
Maximilian’s statt. Bei dieser Gourmet-Gala konnten die Gdste, 10 mit MICHELIN-Sternen ausgezeichnete Spitzen-

Koche hautnah erleben und sich von kulinarischen Kastlichkeiten verwohnen lassen.

250 Gaste konnten an diesem ausverkauften und fir Augsburg einmaligem Event den Sternekdchen an den
verschiedenen Stationen Uber die Schulter schauen, Fragen stellen und die auBergewdhnlichen Kreationen
probieren. Ausgewdhlte Partner prdsentierten zusatzlich geschmackliche Highlights - von korrespondierenden

Getrdnken iber Brotspezialitdten bis hin zu weiteren Delikatessen.

Die Gala entstand 2014 aus dem gleichnamigen Kalender-Projekt ,12 Monate 12 Sterne”, indem Initiator und
Sternekoch Armin Langer jedes Jahr zwslf Sternekéche im Genuss-Kalender vereint und das ,Gericht des Jahres”,
welches die Titelseite des Kalenders schmiickt, gemeinsam mit einer ausgewdhlten Jury ermittelt.

In diesem Jahr ziert das Gewinner-Gericht ,Adlerfisch mit persischem Kaviar und Rote Beete-Dashi” von Peter A.

Strauss aus dem Ess Atelier Strauss im Alpin Lifestyle Hotel Lowen & Strauss in Oberstdorf das Kalender-Cover.

Daneben stellten Sternekdche wie Bobby Brduer (EssZimmer by Kdafer,Minchen), Florian Vogel (Camers
Schlossrestaurant im Schloss Hohenkammer, Hohenkammer), Rolf Straubinger (fine dining RS im Burghotel und
Restaurant Staufeneck, Salach), Kai Schneller (Restaurant Silberdistel im Sonnenalp Resort, Ofterschwang),
Stefan Jackel [La Rétisserie im Storchen Zirich, Zurich), Maximilian Moser (Gourmetrastaurant Aubergine im Hotel
Vierjahreszeiten, Starmnberg), Philipp Helzle (Das Jungborn im Hotel BollAnts Spa im Park, Bad Sobernheim)
Sascha Kemmerer (Kilian Stuba im Travel Charme Ifen Hotel, Hirschegg], Hilliges Janko (CHEF Professional)
Peter Wiedner (Doma Restaurant & Bar, Minchen) und Simon Lang (Gourmet Restaurant Sartory im Hotel

Maximilian's, Augsburg) ihre kulinarischen Schépfungen am Galaabend vor.

Information

Das 5-Sterne Superior Hotel Maximilian’s gehért zu den traditionsreichsten Hotels in Deutschland und blickt auf
eine eindrucksvolle Geschichte von mehr als 300 Jahren zuriick. Seit Januar 2020 ist das Hotel Maximilian's
eigenstdndiges Privathotel und hat sich dem renommierten, amerikanischen Verbund Preferred Hotels & Resorts
angeschlossen. Mit 132 Zimmern und tber 1.200 m? Veranstaltungsfléiche présentiert sich das Hotel als erstes Haus
am Platz direkt an der prachtvollen MaximilianstraBe. Gastronomisch erwarten die Gaste das Gourmet Restaurant
Sartory, ausgezeichnet mit einem MICHELIN-Stern, das Restaurant maximilian®s mit Show-Kiche und

Sonnenterrasse sowie die Bar 3M. Zudem verfiigt das Hotel Giber einen 360 m? groBen Wellnessbereich.

Pressekontakt
Hotel Maximilian’s | Maximilianstrasse 40 | 86150 Augsburg
Michael Artner | +49 821 5036 618 | ma@hotelmaximilians.com

|www.h0te|mcxw‘miliorws.com] "
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STERNEKOCHE Der ehemalige Allgduer Sternekoch Armin Langer (links) legte den Grundstein fiir das Gaumenfest , 12 Monate 12 Sterne”. Dabei entziindeten neun Meisterkoche ein kulinarisches Feuerwerk in Augsburg.
Bei der ausverkauften Veranstaltung zeigten sie an verschiedenen Stationen ihr Kénnen vor rund 250 Gasten. Neben den Gerichten der Kéche, allesamt mit Michelin-Stern und diversen Gault-Millaut-Hauben ausgezeichnet,
genossen die Gaste besondere Weine. Drei Kéche kamen dabei tibrigens aus dem Allgédu. Unsere Bilder zeigen Kai Schneller von der Sonnenalp in Ofterschwang (Dritter von links) mit Team und Sascha Kemmerer vom Ifen-
Hotel im Kleinwalsertal (rechts aufRen). Fotos: Sandra Buchholz
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12 MONATE 12 STERNE" FEIERN GOURMET-GALA

Das Drei Mohren Hotel in Augsburg war
Gastgeber einer einzigartigen Sternegala.
Vor 250 Gasten zeigten neun Meister-
kéche, allesamt mit Michelin-Stern und
Gault-Millaut-Hauben ausgezeichnet, an
verschiedenen Stationen ihr K&nnen.

Den Grundstein fur das Gaumen-Fest
legte Armin Langer, ehemaliger Sterneko-
ch aus dem Allgau, mit seinem Kalender-
Projekt ,12 Monate 12 Sterne”.

Aus 12 Kdchen, die ihre Gerichte als
Kalendermotiv vorstellen, ermittelt jahr-
lich eine Fachjury um Armin Langer mit
Partnemn der ersten Stunde wie Delta
Fleisch, iSi Deutschland, Koppert Cress,
Tafelstern, Giesser, Palux das ,Gericht

des Jahres*. MaBBgeblich bel der Ent-
scheidung ist der optische Anspruch

an das Gericht — ohne Probieren — mit
den Kriterien Anrichteweise, Stilrichtung,

Schwierigkeitsgrad, Aufbau der Rezeptur
und Trendcharakter.

Der Gewinner des Jahres 2020 wur-

de am 19. Januar im Rahmen einer
Gourmet-Gala gekirt. Der amtierende
Meister" Sascha Kemmerer (Kilian Stu-
ben, Hirschegg) Ubereichte den Pokal an
Simon Lang (Restaurant Sartory, Augs-
burg). Des Weiteren prasentierten sich
die Stemekdche Maximilan Moser (Gour-
metrestaurant Aubergine, Starnberg),
Philip Helzle, (Restaurant Junborn, Bad
Sobernheim), Kai Schneller (Restaurant
Silberdistel, Ofterschwang), Florian Vogel
{Camers Restaurant Schloss Hohenkam-
mer), Tobias Eisele (Das Maximilians,
Oberstdorf), Carmelo Greco (Restaurant
Carmelo Greco, Frankfurt) und Janko
Hilliges (Chef2Cef Manager).
www.12monate-12sterne.de
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Einer aus zwdlf...
Plinktlich zum Jahreswechsel ist
der Gourmetkalender 12 Monate 12 Sterne
an ausgewdhlite Top-Kunden der Kalender-Partner
und Gaste der Sternerestaurants gegangen — damit
startet auch die heiBe Phase im Wettbewerb ,Rezept des
Jahres". Aus den zwolf Kochen, die als Kalendermotive ihre
Gerichte vorstellen, ermittelt die Fachjury um Armin Langer,
first class Und Partner des Kalenders erneut einen Sieger, auf den
diesmal ein klangvoller Preis wartet. Jahrhundertkoch Eckart Witzig-
mann, in dieser Ausgabe als prominenter Gast mit seinem Rezept fiir
,Kalbsbries Rumohr“ im Kalender prasent, Iadt den Gewinnerkoch
zum Wochenende und kulinarischen Austausch ins Restaurant Ikarus
im Hangar 7 ein. Ebenso winkt die erneute Teilnahme im Kalender
2018 sowie der Platz als Jurymitglied fir den Wettbewerb. MaB-
geblich ist auch bei der diesjahrigen Entscheidung der optische
Anspruch an das Gericht — ohne Probieren — mit den Kriterien
Anrichteweise, Stilrichtung, Schwierigkeitsgrad, Aufbau der
Rezeptur und Trendcharakter. Den Gewinner prasentie-
ren die Kalender-Macher am Internorga-Montag,
20. Mérz, am Messestand von Delta Fleisch.
www. 12monate 12sterne.de
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O Homestory

O Hotel Lowen Strauss

O Oberstdorf, Allgau

Strauss im Lowen

Pomelo, Alm-Jogurt und Granatapfel.

Wenn es so etwas wie Tellerpsycho-
logie gabe, dann wire Peter A. Strauss ein
stickweit gut zu lesen. Denn das ,Gericht
des Jahres 2017 " verrat klar seine karibische
Zeit und die vielen Monate auf See. Zugleich
ist er seiner suddeutschen Heimat treu
und ergeben. Ob als
15-jdhriger X Awen
Auszubilden- Frische e
der mit ei- Mix hat Peter
ner dicken geholt. Aktuell sté
Rezept-

K onigskrabbe und King Fish treffen auf

Bewerbungsmappe in der Sonnenalp oder
bei Armin Karrer und Bobby Brauer in Miin-
chen. ,Das Rezept ist spontan entstanden.
Ich wollte auf frische Farbspiele sefzen und
die weite Welt mit dem Regionalen verei-
nen”, erzahlt der Sternekoch aus Oberstdorf
im Allgau. Die Jury,
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wirtschaft und el
A, Strauss die
\it er das « Ger

in der auch first class saB, war schnell von
den iber 20 Komponenten und der filigra-
nen, farbigen Erscheinung iiberzeugt. Im
Gegensatz zu ublichen Kochwettbewerben
vergab sie ohne Riechen und Schmecken
allein nach optischen Gesichtspunkten, dem
Rezeptaufbau, dem Schwie-

n-feines EsS Atel'\e\t -
anze Welt einwend

icht des Jahres 2

rigkeitsgrad und dem
Trendcharakter ihre Punkte, Das ,Gericht
des Jahres” ist Teil des bei vielen Kochen
beliebten Gourmetkalenders ,12 Monate
12 Steme”, das von Amnin Langer vor fiinf
Jahren initiiert wurde. ,Das Besondere ist,
dass wir hier optische

Highlight-Gerichte von aufstrebenden Ko-
chen versammeln, die Profis in ihren Kiichen
SpaB und Inspiration bringen”, erklart er.

Wanderer frifft Gourmet
Peter A. Strauss betreibt seit zehn Jahren

mit dies€M  das Sternerestaurant Ess Atelier Strauss
ins Allgau

017”.

in Oberstdorf - seit 2011 im iiber 200 Jah-

re alten Gasthaus Lowen. Der Allgauer

hatte auf Bitten der Eigentiimer zunachst
ein neues Konzept fir das Haus entwickelt,
bei der Kernsanierung selbst mitinvestiert
und das Objekt kurzerhand {ibernommen.
Erstmals auch als Hotelier. Vier Steme, 25
Zimmer, zwei Restaurants — so lasst sich das
AlpinLifestyle Hotel Lowen & Strauss um-
reiflen. Eine moderne Hommage ans Allgau
mit Fokus auf Kulinarik. Frische Wirthaus-
kultur in der Lowenwirischaft mit rosa Flug-
entenbrust und Gewiirzhonig. Grofie kleine
Gourmetwelt im Ess Atelier Strauss mit Eis-
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Der Gastemix ist entsprechend weltum-
- i - - spannend — sei es der E5-Wanderer auf
g - \ Zwischenstation oder der brasilianische
O H O m e Sto ry Gourmetgast, der iiber das Haus irgendwo
) - ' \ mal was gelesen hat und schon zweimal
\ da war. ,Wir haben viele spannende Men-
i y s el schen bei uns zu Besuch. Ich bin oft iber-
pl e A d rascht, wo sie herkommen”, erzdhlt Peter
O Hotel Lowen Strauss . - R Stoss und il dor Mishung o
o7 o = : 75 % Leisure und 25 % Business nicht
schrauben.
Im August versammelte das begeisterte Mit-

i ' = . lied der Jeunes Rest 25. Ge-
O Oberstdorf, Allgau 2 w3 il e o ol

Sternekoche vor seiner Hoteltiir und lieB sie
mitten in Oberstdorf auf der ,Genussmeile”
kochen und feiern. Fiir Peter A. Strauss auch
eine besondere Motivation fiir seine 35 Mit-

O S i ege r G e ri C ht d e S J a h res | . ; :’, I : arbeiter. ,Gerade auch die Auszubildenden

sollen sich bei uns wohifiihlen und neben
‘dem Know-how auch viel Menschlichkeit
mitnehmen”, betont der Stemekoch, der

2 4 (ESSER . : auch schon Azubis aus Argentinien oder
S50 = ’ - Marokko hatte. Gut vorstellbar ist fiir ihn

irgendwann auch einmal eine kleine Schule

in Afrika. ,Hier kénnten wir Jugendliche vor
Ort zu Kdchen ausbilden”, schwarmt er, Mit
den Jeunes Restaurateurs ware so ein Pro-

jekt vielleicht sogar umsetzbar. , Wir miissen
einfach mal schauen”, blickt er in die Zu-
kunft. syk

Alpinl ifestyle Hotel Liwen & Strauss
87561 Oberstdorf « www.oberstdorf-hotelorg

Foto: 12 Monate, 12 Sterne
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O Fotoshooting
O 2* EssZimmer by Kafer
O BMW — Welt, Munchen

Augensterne

m Konzept des Gastro-Kalenders hélt

der Initiator und Sternekoch Armin
Langer fest: ,Wir wollen Inspirationen fiir
die Koch- und Gourmetszene sowie die Ho-
ReCa-Branche liefern. Dabei stehen nicht
die hochdekorierten Restaurants und Ko-
che im Mittelpunkt, sondern eine Mischung
aus aufstrebenden Talenten, Routiniers und
Geheimtipps.” Die Gerichte kommen von
Kéchen mit einem Michelin-Stern, erganzt
durch ein Rezept eines
Zwei-Sterne-Restaurants.

le Rolle: Bei der 2017er-Auflage ist der
Wettbewerb ,Gericht des Jahres" zum
zweiten Mal Teil des Konzepts — aber-
mals mit der Besonderheit, dass die Ge-
richte nicht verkostet werden konnen.
Die Fachjury um Armin Langer und
Jirst class als Medienpartner wahlt den
Gewinner, dessen Gericht Titelbild des Ka-
lenders 2018 wird. Mit an Bord sind auch
diesmal Partner wie Delta Fleisch, Marro-

Ein Kalender fiirs Auge: 12 Monate 12 Sterne

Fiir das Kalendershooting geht mit aufstrebenden Kéchen und zwei
ging es im September u. a. g,y 6rgewichten in die vierte Runde.

zu Bobby Brduer ins Ess-

zimmer der BMW Welt. ,Ich kannte das
“ojekt schon eine Weile und finde die Idee
L0l6[K{ 2CPOD 6106 M6IJ6 U] PUGE qI6 [66
SIIwel g6l BAM MSH “ICP K9DU6 (92
Sn BoppA BL9N6EL 12 Fee-

amwa 2 o pebswper m 9

ROl g9z K9engerzpoofmd

S MET- 2616~ K62(TN1T1

gaicp s
BT

ne, Isi, der Keltenhof und neu Tafelstern.
Uber ein Highlight freute sich Armin
NP6l 6Iu Hidppdpr pen
Ue' [2I' 61 KejeUpoj

6 2ICY Yiunm
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Vorbericht Internorga — |:' iSi tavfua

Bilderwelten " *@ =
Hamburg 2016 Rezepte

KELTENHOF A
GIESSER

Seth v AASNARE

allem in Klichen aus, (Es ist toll
dass sich die Koche
legen identifizieren
und Spail am Nachkochen der
erichle haben®, betont Armin
. Fiir uns ist klar: Die

N

’/ Vorstellung Premium Partner

<_

stam. *

Optik gewinnt

«luspira

Marrone Kiichen, Glesser Mes-

sind im Kalender monatlich 7=
sammen mit einer umfangreds

chen Prasentation der Kache und  Kalender-Partner am Infernorga-
\hrer Hauser zu sehen Tn diesem  Monltag, dem 14. Marx 2016, um
Jahr hegt die Auflage fHmitiert aquf dem von

bei 8000 Swick - dabel

zengericht konnten die  Exemp-

ot .12 Monate ase nicht gekault

3 werden, sandem die

12 Sterne* viele Fans gewonnen. Erstmals wird  Partner und' Steme-

hland, Die
dabel, wie schon
i, die Gerichte
Die Paitner,
der Keltenhaf
kie und
lere Premi-

es” gekirt.

koche verschenkten
an thre Top-Kunden,
Gaste und Kollegen. So hat sich
dor Kalender bereits zu cinem
begehrten Objekt® entwickelt,
besichten viele Partner, Das Gas-
tronomieportal Michelin Restiu-
rants prasentient zudem  jeden
Monat emer der zwill Sterne-
kiche mit &iner Story. Alle Bilder

Pellogring,  und Infos finden sich schlieBlich
- auf www.12monate:12stetne,
de samt Rezeptarchiy,

Neu 2016 ist, dass

erstmals elne  Jury

aus  Partnern  und
dem  Medienpartner
Sirst class das  Rezept
des Jahres* kit Den
Gewlnmerkoch erwar-
ten eine Triffelreise
nach ltalien und ein
Plate in der Jury 2017,
Die besondere Heraus-
forderung  dabei:  Die
Bewertung urfolgt ohne
Riechen und  Schmes

richtewelss, Stilr

dem S(hwmnqkmw." i
Rezeptautbau und Trend-
charakter Der

cken - nur nach deF Ane

Anspruch an das Gm,

und die Lust an inspirierenden

ropekts .12 § onomie ist unser > b von Kochwetts

i,‘ 2014 in Kooperation mit aller Inspiration und Innova- ser, Komet und an;m runden Btlmv ‘?!bldnd e
wusam- toasmotor.” das Gesamtionzept ab, A Tk’ 3 utdl'
das Jahs Die kulinarischen  Kreationen  malmehrin den Vordergtund.

Den Gewinner des . Rezept des
Johres 2016" prasentieren die
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O Nachbericht Internorga

O Hamburg 2016

O Siegerehrung Alexander Koppe
,Gericht des Jahres”

O SKYKITCHEN Berlin

Eyecafcher-Gericht

ehen statt schmecken —das war jenseits

aller ublichen Kochwetibewerbe die

Devise bei der Kiir des ersten ,Rezept

des Jahres® im Rahmen des Kulinarischen

Kalenders 2016 , 12 Monate 12 Sterne”. Ale-

xander Koppe iiberzeugte mit seinem Wald-

motiv aus rotbraunem, perfekt gegartem

Iberico-Schwein, waldbraunen, aufgestellten

Mini-Krauterseitlingen und grin-rotem Mi-

kroblutampfer, der wie Herbstlaub Gber das

Gericht fallt. ,Ich hatte mich bereits gefreut,

fiir die Ausgabe 2016 mit einem Foto des Ge-

richts prasent zu sein”, erzahlt der Kiichen-

, chef des Skykitchen im Andel’s by Vienna

; House Berlin. Jetzt auch noch mit dem bes-
i ten Rezept zu gewin-

mermann (Marrone)

sowie Sylvie Konzack

(first class) zeigte sich

dabei nicht nur von der

Anrichteweise angetan,

sondem auch von der Stil-

richtung, dem Schwierig-

keitsgrad, Rezepturaufbau

und Trendcharakter. Wah-

rend der Kalendererstel-

lung hatte sich das Gericht

bereits auf der Karte des Skykitchen bewahrt.
Fiir Alexander Koppe eine doppelte Bestati-
gung - erst im November 2014 hatte er iiber-
raschend und mitten in der Umkonzeptio-

kann auch Armin Langer bestatigen: ,Wir
wollten mit dem limitierten Kalender eine
Inspiration fiir alle in der HoReCa-Branche
schaffen.” Heute hangt erin vielen F&B-Biiros

und Kiichen und wird

' nen - und sich gegen elf Bei Alexander Koppe ist auch Optik Erfolgskonzept. Mit seinem Iberico- nur von den Partnern
| Sternekiche wie JOrg Gericht im .Kulinarischen Kalender” kochte er das ,,Rezept des Jahres”. und Stemekdochen an

! Sackmann oder Waha-

I bi Nouri durchgesetzt zu haben - sei ,eine
i besondere Ehre®. Die Jury mit dem Heraus-
geber Armin Langer, den Partnern Gerhard
Daumiiller (Keltenhof), Thomas Saatz (Isi),
Manfred Lober (Delta Fleisch), Karl Zim-

P
'
¢

PeI6q |

Denmne
y
e

nierung des Skykitchen den Stern erhalten.
.Das Restaurant zog in dieser Zeit fast unter
das Dach und zieht heute zu 98 % Berliner
an“, berichtet GM Ralph Alsdorf. ,Unsere
Gourmet-Strategie ist aufgegangen.” Dies

ihre Top-Kunden, Gaste
und Kollegen verschenkt. Das ,Rezept
des Jahres® wurde 2016 erstmals gekirt.
Neben einem Jury-Platz erwartet den
Gewinner u. a. eine Triiffelreise. syk
www.12monate-12sterne.de
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EIN TEAM, EINE MISSION: EXZELLENZ
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