PRESSESPIEGEL 2024

10-JAHRIGES POWERED BY

JUBILAUM
- o o
N p \ MASERATI SCHWABEN
§ ASTON MARTIN ALLGAU
q y ", - : WWW.KETTERLE: ~GROUP, .DE
R 'F o r PN
o~ 43 : b 4 is .
N b <l B

e\
WaAhA MONATE
A STERNE

EINE GENUSS-
SYMPHONIE IN
ZWOLF AKTEN

DER GENUSS-KALENDER
2024



12 MONATE 12 STERNE

In 11 Jahren..
von 2014 — 2024 haben wir prasentiert:

O 138 Gerichte

O 86 * Sternekoche

O 16 ** Sternekoche

O 1 Jahrhundertkoch




Gourmet-Gala 2024
Allgduer Anzeigenblatt

O 12 Monate 12 Sterne feiert Zehnjahriges

O Sternekoche treffen sich bei Gourmet-Gala bei Salzburg

»12 Monate,

12 Sterne“ feiert
Zehnjahriges
Kiche treffen sich bei
Gourmet-Gala bei Salzburg

Oberallgau Vor zehn Jahren schlos-
sen sich Oberallgiver Spitzenks-
che um Armin Langer zusammen
und starteten das Kalenderprojekt
»12 Monate, 12 Sterne”. Anlasslich
des runden Geburtstags fand eine
Gourmet-Gala mit 150 Gasten im
Hotel FKlosterhof in Bayerisch
Gmain wvor den Toren Salzburgs
statt. Was var zehn Jahren mit dem
ersten Kalender begann, hat sich
inrwischen zu einem Genuss-Pro-
jekt entwickelt. Sternekoch Armin
Langer wereint jedes Jahr zwaolf
Sternekoche in seinem  Kalender
und ermittelt mit siner ausgewihl-
ten Jury das Gericht des Jahres®,
welches die Titelseite des Kalen-
ders schrmicke.

Armin Langer ehrte dariber hi-
naus weitere Kategorien im Rah-
men des panzjahripen Projekts. So
wurden der Elosterbof als , Hotel-
entdeckung” sowie Sascha Forster
als  Kulinarische Entdeckung” des
Jahres geldirt. Florian Wagenhach,
Kichenchef des Restaurants Sil-
berdistel im Sonnenalp Resort in
Ofterschwang  wurde laot eimer
Pressemitteilung als | Rookie des
Jahres”® auggezeichnet. (pm)

Bel der Gala: {von links) Floran Wa-
genbach (Sonnenalp), Peter A,

(LowaniStrauss), Organisa-
tor Armin Langer und Simon Schladh-
ter {Pavo PFronten). ot Leitner




mEEE NS s

—————————— — g

Iy ;"‘ 5 P ﬂ W
2, W2 f

e

¢
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Allgauer Extra

O Gourmet-Kalenderprojekt
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Oberallgau (ex). Vor zehn Jahren schlossen sich Oberallga-
uer Spitzenkoche um Armin Langer zusammen und starteten
das Kalenderprojekt .12 Monate, 12 Sterne“. Anlasslich des run-
den Geburtstags fand eine Gourmet-Gala mit 150 Gasten im Ho-
. tel Klosterhof in Bayerisch Gmain vor den Toren Salzburgs statt.
' o Was vor zehn Jahren mit demersten Kalender begann, hat sichin-
~b a zwischen zu einem Genuss-Projekt entwickelt. Sternekoch Armin
/ '7"" e Langer vereint jedes Jahr zwolf Sternekoche in seinem Kalender
” ? / und ermittelt mit einer ausgewahlten Jury das ,Gericht des Jah-
- ;ﬁ A\ res“, welches die Titelseite des Kalenders schmuckt. Armin Langer
. B : e ehrte dariiber hinausweitere Kategorien im Rahmen des ganzjah-
b L rigen Projekts. So wurden der Klosterhof als ,Hotelentdeckung*
sowie Sascha Forster als ,Kulinarische Entdeckung” des Jahres
gekiirt. Florian Wagenbach, Kichenchef des Restaurants Silberdi-
stel im Sonnenalp Resort in Ofterschwang wurde laut einer Pres-
semitteilung als , Rookie des Jahres" ausgezeichnet. 2 Monate, 12
Sterne Gala Koche Anlasslich des 10-jahrigen Jubildums des Pro-
jekts |12 Monate 12 Sterne“ fand die diesjahrige Gourmet-Gala
am 21. Januar 2024 erstmals im Hotel Klosterhof Alpine Hidea-
way & Spa 4*S in Bayerisch Gmain statt. Das Bild zeigt von links:
. Florian Wagenbach (Sonnenalp), Peter A. Strauss (Lowen und
- Strauss), Organisator Armin Langer und Simon Schlachter (Pavo
= Pfronten). Foto: Christoffer Leitner
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O Die Gourmet-Gala

12 Monate 12 Sterne

Fotes: julian Atrer, Ondstoffy Lakrmr
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Die Gourmet-Gala
12 Monate 12 Sterne

Anlasslich des 10-jahrigen Jubildums des Projekts .12 Monate 12 Sterne”
fand die jahrliche Gourmet-Gala erstmals im Hotel Klosterhof Alpine
Hideaway & Spa 4°S in Bayerisch Gmain statt.

Vor den Toren von Salzburg verwdhnten
12 Sternekbche rund 150 Gaste auf
hochstem Niveau in dem wunderschon
gelegenen Hotel. Die Gastgeber, Henrike
und Dr. Andreas Firber sowie Kichen-
chef Sascha Forster und sein Team leben
herzliche Gastlichkeit, was an diesem
Abend besonders spurbar war. Initiator
Armin Langer blickt daher in grofler
Dankbarkeit auf den rundum gelungenen
Abend zuriick.

Die Géaste hatten die Gelegenheit, die
Spitzenkoche hautnah an ihren Kochsta-
tionen zu erleben, mit Ihnen ins
Gespriich zu kommen und auergewShn-
liche Kreationen zu probieren. Ebenso
prasentierten ausgewahlte Partner des
Projekts besondere Delikatessen zum
Verkosten - hier wurde von korrespon-
dierenden Getrinken bis hin zu Pralinen
und Kaviar eine Vielfalt an zusatzlichen
Kostlichkeiten geboten.

Bovty Hrever B

Fringare 2024 - top magazin UoamEU-Lom

Was vor 10 Jahren mit dem ersten Kalen-
der begann, hat sich inzwischen zu ei-
nem Genuss-Projekt entwickelt. Sterne-
koch Armin Langer vereint jedes Jahr
zwoIf Sternekdche in seinem Kalender
und ermittelt mit einer ausgewihiten
Jury das .Gericht des Jahres®, welches
die Titelseite des Kalenders schmiickt. In
diesem Jahr ziert das Gewinner-Gericht
«Presa vom Iberico Schwein & Bauch vom
Balfego Tuna, schwarzer Rettich, Wasa-
bicreme mit eingelegtem Ingwer” von
Ben Benasar aus dem Restaurant Ritzi in
Stuttgart das Kalender-Cover.

Armin Langer verlich dariber hinaus
Auszeichnungen in weiteren Kategorien:
So wurde der Klosterhof als .Hotelentde-
ckung des Jahres” sowie Sascha Forster
als _Kulinarische Entdeckung des
Jahres™ gekiirt. Florian Wagenbach,
Kiichenchef des Restaurants Silberdistel
im Sonnenalp Resort in Ofterschwang/
Allgau wurde als ,Rookie des Jahres” aus-
gezeichnet. Die Awards ,Partner des
Jahres™ gingen an das Champagnerhaus

Armin Langer mit den Hoteivshabern und den Stermexochen

Perrier Jouet und an den Hauptsponsor
Ketterle Car Group mit dessen Maserati-
Autohiiusern in Kénigsbrunn und Min-
chen.

Gewinner des Abends waren aber bei wei-
tem nicht nur die gechrten Protagonis-
ten. Auch die Kastlichkeiten ihrer folgen-
den Kollegen waren ein Genuss far alle
Sinne und hochstes Lob wert:

Bobby Brauer (EssZimmer by Kifer
Miinchen), Peter A. Strauss (Alpine Lifes-
tyle Hotel Lowen & Strauss, Oberstdorf),
Maximilian Moser (Gourmetrestaurant
Aubergine, Hotel Vierjahreszeiten,
Starnberg), Florian Vogel (Camers Schlos-
srestaurant, Schloss Hohenkammer),
Simon Schlachter (Pavo, Boutique Hotel
Blaue Burg, Pfronten im Allgau),
Zsolt Fodor  (Kulturhof Stanggass,
Bischofswiesen), Stefan Jickel (La Rétis-
serie, Hotel Storchen Ziirich), Stefan Fith
(Jellyfish, Hamburg), Otto Koch
(Hospitality Consulting und Fernseh-
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O 12 Monate 12 Sterne - Hotel
Klosterhof Hideaway & Spa ist

,Hotelentdeckung des Jahres”

ot KIosnaref Apire Hideaway L ol

12 Monate 12 Sterne

Hotel Klosterhof Alpine
Hideaway & Spa ist

-~Hotelentdeckung
des Jahres™

Doch nicht nur das: Kichenchef Sascha Forster des mit 16 Punkten / 2 Lilien
vom Relax Guide 2023 ausgezeichneten Hotels im Berchtesgadener Land
wurde als _kulinarische Entdeckung des Jahres” ausgezeichnet.

Schon die mehrgangigen Genieflferme-
niis, die die Hotelgdste abends genieffen,
sind etwas ganz Besonders. Sie zeichnen
sich durch Leichtigkeit, ausgepragte Kre-
ativitdt mit Einflissen aus der Sterneki-
che und durch beste Qualitiit der Zutaten
aus. Hierzu gehdren selbstverstandlich
auch vegetarische und vegane Meniis.

Einen wahren Genussgipfel verspricht
Forsters .Secret Forest - Fine Dining Ex-
perience”, die jeden Samstagabend in ex-
klusiver Atmosphére und fiir maximal 12
Personen stattfindet. Hier zaubern er und
sein Kichenteam mit besten Produkten
aus den Alpen und aus aller Welt extravag-
ante und einmalige Gourmet-Kreationen.
Ein Geschmackserlebnis der besonderen
Art und Geheimtipp fur Feinschmecker!

Das Hotel Klosterhof in einzigartiger Al-
leinlage auferhalb des Ortes Bayrisch
Gmain geht muriick auf das Gber 500 Jah-
re alte Okonomiegebiude des Augusti-
ner-Klosters St. Zeno. Im Jahr 2016 wur-
de das seit 1987 als Hotel genutzte
Gebdude von Henrike und Dr. Andreas
Farber um einen luxuriosen Neubau er-
ganzt, der die personliche Handschrift
der Inhaber tragt.  Begeisterung leben™

lautet ihr Motto und das spiirt man dber-
all: bei den Inhabern, den Mitarbeitern
und vor allem den zufriedenen Gésten.

Das Hotel verfiigt iber 65 Panoramazim-
mer und Suiten, von denen man einen
grandiosen Blick auf die umliegenden
Berge hat. Wer sich etwas Besonderes
gonnen mochte, bucht eines der Spa
Lofts mit Whirlpeol und Infrarotsauna.
Auch im 1500 gm grofien Spa-Bereich
begleitet die faszinierende Bergkulisse
die Gaste des Klosterhofs. Ob in der
Panoramasauna, im Innen- oder Aufen-
pool, im Fitnessstudio oderim Yogaraum
- der freie Blick auf das Gebirgsmassiv ist
allgegenwartig.

Die Anwendungen im preisgekronten
Wellnessbereich spenden Kraft und for-
dern die Vitalitit. Zur Tiefenentspan-
nung durchstromt die Gaste auf der
Quarzsand-Liege eine wohlige Wirme,
und im Alpen SoleDom kénnen sie das
einzigartige Gefihl der Schwerelosigkeit
erleben. Im rugehorigen Gesundheits-
zentrum unter der Leitung von Dr
Andreas Farber werden neben Sport- und
Erndhrungsberatung auch Mental Coa-
chings angeboten.

Aaenpoot el Nacht

P\ i

o
- . -

ey

?'Vll}![f""viT:‘:w-.
-

-t

Ruebereich im Artemoasy Spa
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Gourmet-Gala 2024

First class
FLORIAN
WAGENBACH
O Gourmet-Kalenderprojekt o] BN
| DES JAHRES
O Florian Wagenbach ist Rookie T o f,‘;‘,‘vlihﬁ't‘;"‘é:l’;f,’ﬁ;
» Wagenbach, der

Gourmetrestaurant
Silberdistel, seine Gaste
mit einem Acht-Gang-
Menu. Der Anlass: seine Ehrung mit dem Titel ,Rookie des
Jahres 2024" durch Armin Langer, den Initiator von 12 Monate
12 Sterne®. Das Signature-Dish ven Florian Wagenbach
an diesem Abend war Stubenk(ken / Sesam / Erdnuss /
Staudensellerie / Zwiebel / Thaicurry. Die gleichnamige Gala,
bel der auch das ,Gericht des Jahres® und die .Entdeckung
des Jahres' bekanntgegeben werden, fand am 21, Januar 2024
im Klosterhof Alpine Hideaway & Spa statt. An dem Abend
wurde auch das Jubildum zum zehnjahrigen Bestehen von
12 Monate 12 Stere” gefelert.

des Jahres 2024 ‘- : - ' Kiichenchef aus dem




Gourmet-Gala 2024
First class

O 12 Monate 12 Sterne

Genussgala im Klosterhof

Bilder: Bitburger, Julion Artner / Christoffer Leitner

12 MONATE 12 STERNE GENUSSGALA IM KLOSTERHOF

Zwolf Sternekache aus ganz Deutschland tischten bel der Genussgala .12 Monate 12 Sterne”

am 21. Januar thre Kreationen auf. Die Location war in dlesem Jahr der 500 Jahre alte Kloster-
hof Alpine Hideaway & Spa in Bayerisch Gmain bei Bad Reichenhall. Sascha Férster, der Koch

des Wellness-Hotels, wurde zur ,Kulinarischen Entdeckung des Jahres" gekiirt und empfing mit
Gastgebern Henrike und Dr. Andreas Farber die Gaste. 150 Menschen nahmen an der Genuss-
Gala tell, die am selben Abend ihr zehnjahriges Jubllidum feierte. Armin Langer, Initiator von

12 Monate 12 Sterne, blickt dankbar auf einen gelungenen Abend zurlick. Alle Gaste hatten die
Gelegenhelt, die Spitzenkdche hautnah an thren Kochstationen zu erleben, mit Ihnen ins Gespréach
zu kommen und auBergewdhnliche Kreationen zu probieren. Ebenso prasentierten ausgewdhlte
Partner des Projekts weitere Delikatessen, die zum Verkosten einluden,

Das Gericht des Jahres

Was vor zehn Jahren mit dem ersten Kalender begann, hat sich inzwischen zu einem Genuss-Pro-
jekt entwickelt, Sternekoch Armin Langer vereint jedes Jahr zwélf Sternekdche in seinem Kalender
und ermittelt mit einer ausgewdhlten Jury das ,Gericht des Jahres®, welches die Titelseite des Ka-
lenders schmuckt, In diesem Jahr ziert das Gewinner-Gericht ,Presa vom Iberico Schwein & Bauch
vom Balfego Tuna, schwarzer Rettich, Wasablcreme mit eingelegtem Ingwer® von Ben Benasr aus
dem Restaurant Ritzl in Stuttgart das Kalender-Caover. Armin Langer ehrte darliber hinaus weitere
Kategorien Im Rahmen des ganzjahrigen Projekts, So wurde der Klosterhof als ,Hotelentdeckung®
des Jahres gekdrt, Florian Wagenbach, Kichenchef des Restaurants Silberdistel im Sonnenalp Re-
sort in Ofterschwang im Allgau) wurde als ,Rookie des Jahres" ausgezeichnet, Der Award fir den
Lartner des Jahres® ging an Perrier Jouet und an den Hauptsponsor Maserati, Ketterle Car Group.,

Kochprominenz

Auf Selten der Sternekdche waren auch Stefan Jéckel aus der La Rotisserle In Zirich vertreten,
auBBerdem Peter A, Strauss aus dem Hotel Léwen in Oberstdorf, Simon Schlachter aus dem Pavo
in Pfronten im Aligau, Bobby Brauer aus dem EssZimmer by Kafer in Manchen, Maximilian Moser
aus dem Gourmetrestaurant Aubergine im Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg, Florian Vogel aus
Camers Schlossrestaurant auf Schloss Hohenkammer, Zsolt Fodor vom Kulturhof Stanggass in
Bischofswiesen, Stefan Fath aus dem Jellyfish In Hamburg und Fernsehkoch Otto Koch von Hospl-
tality Consulting. www,12monate-12sterne.de
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O Gourmet-Gala 2024

O Rundes Jubildum 12 Monate )

werden

FFNUNG

12 Sterne T ot v

Zum runden Jubilaum des Projekts .12 Monate 12 Sterne*
fand in dem 4-Sterne-superior-Hotel ein hochkaratiges
Event statt. Wer warda?

Ohntenrured 150 1N inrt
- Gastgeber Henrike und Andreas Farber, Kichenc
Initiator Armin Langer.

susgewshlte Pa

Gelrank nebst Kavier bis fin 2ur femer

Luey
selbst mit Stern ausgezeichnet
Kalender

dent Tited in be wnlen Kategarien vergeberne Das _Gericht des Jahres”

Ben Benasar aus dem Restaurant Ritzi in Stuttgart. o Klosterhof =1
die Hotelentdeckung des Jahres™ und Sascha Forster die  Kulinarische
Entdeckung des Johres™. Florian Wagenbach, <ichenchel des
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O Gourmet-Gala 2024

O Projekt feierte 10 Jahre

News

»12 Monate 12 Sterne”: Projekt
feierte 10 Jahre

Anlasslich des 10-j&dhrigen Jubildums des Projekts 12 Monate 12
Sterne” fand die diesjahrige Gourmet-Gala am 21. Januar 2024
erstmals im Hotel Klosterhof Alpine Hideaway & Spa 4*S in Bayerisch

Gmain statt.

Anlasslich des 10-jahrigen Jubilaums des Projekts 12 Monate 12 Sterne” fand
die diesjahrige Gourmet-Gala am 21. Januar 2024 erstmals im Hotel Klosterhof
Alpine Hideaway & Spa 4*S in Bayerisch Gmain statt. Dieses besondere Event
hat eine besondere Location verdient. Vor den Toren von Salzburg verwohnten
12 Sternkoche rund 150 Gaste auf hochstem Niveau in dem wunderschon
gelegenen Hotel. Die Gastgeber, Henrike und Dr. Andreas Farber sowie Sascha
Forster, Kichenchef und sein Team leben Begeisterung, was an diesem Abend
besonders splrbar war. Initiator Armin Langer blickt dankbar auf einen

rundum gelungen Abend zurlick.

Alle Gaste hatten die Gelegenheit, die Spitzenkéche hautnah an ihren
Kochstationen zu erleben, mit Ihnen ins Gesprach zu kommen und
auBergewodhnliche Kreationen zu probieren. Ebenso prasentierten ausgewahlite
Partner des Projekts weitere Delikatessen, die zum Verkosten einluden - hier
wurde von korrespondierenden Getranken bis hin zu Pralinen und Kaviar eine
Vielfalt an zusatzlichen Kostlichkeiten geboten.

Was vor 10 Jahren mit dem ersten Kalender begann, hat sich inzwischen zu
einem Genuss-Projekt entwickelt. Sternekoch Armin Langer vereint jedes Jahr
zwolf Sternekoche in seinem Kalender und ermittelt mit einer ausgewahlten
Jury das ,Gericht des Jahres”, welches die Titelseite des Kalenders schmuckt. In
diesem Jahr ziert das Gewinner-Gericht ,,Presa vom Iberico Schwein & Bauch
vom Balfego Tuna, schwarzer Rettich, Wasabicreme mit eingelegtem Ingwer*

Senasar aus Restaurant Ritzi in Stuttgart

Armin Langer ehrte dariaber hinaus weitere Kategorien im Rahmen des
ganzjahrigen Projekts. So wurde der Klosterhof als ,Hotelentdeckung" sowie
Sascha Forster als ,Kulinarische Entdeckung” des Jahres gekurt. Florian
Wagenbach, Kuchenchef des Restaurants Silberdistel imm Sonnenalp Resort in
Ofterschwang/Allgdu) wurde als ,Rookie des Jahres* ausgezeichnet. Der Award
fur den ,Partner des Jahres" ging an Perrier Jouet und an den Hauptsponsor
Maserati, Ketterle Car Group.

GCewinner des Abends waren aber bei weitem nicht nur die geehrten
Protagonisten. Auch die Kostlichkeiten ihrer folgenden Kollegen waren ein

Genuss fur alle Sinne und eine Auszeichnung wert:

Bobby Brauer (EssZimmer by Kafer Mlnchen)
Peter A. Strauss (Alpine Lifestyle Hotel Lowené&Strauss, Oberstdorf)

Maximilian Moser (Gourmetrestaurant Aubergine, Hotel Vierjahreszeiten,
Starnberg)

¢ Florian Vogel (Camers Schlossrestaurant, Schloss Hohenkammer)

« Simon Schlachter (Pavo, Boutique Hotel Blaue Burg, Pfronten im Allgau)
Zsolt Fodor (Kulturhof Stanggass, Bischofswiesen)
Stefan Jackel (La Rétisserie, Hotel Storchen Zurich)

Stefan Fath (Jellyfish, Hamburg)

Otto Koch, (Hospitality Consulting und Fernsehkoch)



12 MONATE 12 STERNE

Pressemitteilung
Erfolgreicher 12 Monate 12 Sterne Walking Lunch im Oceana Gauting am 23. Juni 2024

Gauting, 24. Juni 2024 — Der ,12 Monate 12 Sterne Walking Lunch® am 23. Juni 2024 im
Oceana Gauting war ein groler Erfolg und bot den Gasten ein unvergessliches kulinarisches
Erlebnis. Die Veranstaltung zog rund 150 Feinschmecker und Genielfer aus der gesamten
Region an.

Mit groer Vorfreude begriten Armin Langer, Initiator des Genussprojekts 12 Monate 12
sterne und Ali Sepher Dad, Inhaber des Restaurants Oceana Fisch & Feine Kost in Gauting die
Sternekdche Bobby Briuer, Max Moser, Otto Koch und Ben Benasr.

LWir sind begeistert von der positiven Resonanz und dem grofen Interesse an unserem
Walking Lunch”, sagte Armin Langer, die Kdche haben mit ihren innovativen und
geschmacklich herausragenden Kreationen alle Erwartungen tbertroffen. ,Es war gin
Genuss, diese aulergewdhnlichen Gerichte in unserem Hause prasentieren zu diarfen”,
erganzte Ali Sepher Dad.

Die Géste hatten die Gelegenheit, von Station zu Station zu flanieren und die verschiedenen
Gange in einer entspannten und geselligen Atmosphare zu geniefen. Der Walking Lunch
farderte nicht nur die kulinarische Entdeckung, sondern auch den Austausch unter den
Gasten, die die kreative Vielfalt der Gerichte lobten. Die harmonische Kombination der
Aromen und die kunstvolle Prasentation der Speisen beeindruckten die Gaste ebenso wis
die herzliche Gastfreundschaft und der erstklassige Service des Oceana-Teams.

Die Sternekdche und ihre Kreationen:

Otto Koch | Manchner Sterne-Legende, begeisterte mit seinem ,,Oeuf 3 la neige en surprise™
(Kaviar-Schnee-Ei auf Limetten-Dip).

Bobby Brauer | 2 Sterne | Esszimmer Minchen, prasentierte eine exquisite  Cacciucco®
(sizilianische Edelfischsuppe) mit Wolfsbarsch, Pulpo und Basilikum sowie einen gegrillten
schottischen Wildlachs mit Kartoffelmousseline, X0 Sauce und Dillal.

Ben Benasr, 1 5tern | Koch des Jahres von 12 Monate 12 Sterne”, servierte ein zartes Filet
vaom Sadtiroler Milchkalb mit glasierten Erbsen und konfierten Shiitake Pilzen.

Max Maser, 1 5tern | Aubergine Starnberg, bot zartes Hanging Tender (gines der besten
Edelteile vom heimischen Rind) mit Ouxtail-280-lus, gefillter Ofenkartoffel und wilden
Brokkoli.

Fur den perfekten Abschluss sorgten auBergewdhnlich kreierte und Gberaus kastliche Petit
Fours von Sternekoch Max Moser. WMF-5Star Barista Thorsten Heizmann verwdhnte die
Gaste mit exklusiven Kaffeevariationen an seiner Espresso-Bar.

Dank an die Sponsoren

Ein herzlicher Dank gilt den Sponsoren, die dieses Event ermdglicht haben: Die Ketterle Car
Group, Champagner Perrier Jouét, WMF, HEPP, partyrent, Weingut Antinori, Valdo Prosecco,
weinundbar, first class, PALUX Kichenkonzepte , Schéler Druck & Kreativhaus, O5CAR Fonds
& Saucen.

Kontakt fur weitere Fragen:

Armin Langer, + 49 (00171 20 90 770 | al@armin-langer.de | wew, 1.2monate-12sterne.de
1Z2monate] 2sterne.definstagram

Fotos:
Christoffer Leitner, Oberstdorf fir 12 Monate 12 Sterne
Bildunterschrift von links nach rechts:

Otto Koch, Ben Benasr, Ali Sepher Dad, Armin Langer, Max Moser, Bobby Briuer

Uber Oceana Fisch & feine Kost, Gauting:
Unter der Leitung von Ali Sepher Dad bietet das Oceana Gauting eine exklusive Auswahl an
Kaviar, Sushi, Fisch, Muscheln und Meeresfrichten aus der ganzen Welt.

Uber 12 Monate 12 Sterne:

Das Genussprojekt ,12 Monate 12 Sterne” wurde von Armin Langer ins Leben gerufen.
Dieses innovative Projekt prasentiert in Form eines Kalenders jeden Monat einen anderen
Sternekoch und gewdhrt Einblicke in deren kreative Rezepte und Kichenphilosophien. Der
Kalender kombiniert kulinarische Kunst mit inspirierenden Geschichten aus der Welt der
Spitzengastronomis und bietet sowohl Gourmets als auch Kochbegeisterten eine besondere
Cuelle der Inspiration. Mit exklusiven Veranstaltungen tber das Jahr verteilt, méchte das
Genussprojekt 12 Monate 12 Sterne die Sternekache und ihre Kreationen einem breiten
Publikum zugénglich zu machen



12M 12S Walking Sterne Lunch

Kreisbote Starnberg, 08.06.2024

ANZEIGE

Schnell Tickets sichern

Gourmet Event mit 4 Sternekoch_en

Gauting - Erleben Sie vier Sterne-
koche live und hautnah bei dem
12 Monate 12 Sterme Walking
Lunch® und probieren Sie die ver
schiedensten Variationen von Fesch
und Fleisch. Gastgeber Ali Sepehr
Dad und Sternekoch Armin Langer
Bden am Sonntag, 23, juni, von 12
bis 18 Uhr ins Oceana Fsch & Fei-
ne Kost in der Bahnhofstrafe 11in

Nach dem Champagner Apenitif
von Permierjoust und den Kaviar Bi-
mvonAhSepeht[hdkmnmsth

gibt es das gryrilite Hanging Tender
Steak mit BBQ-Jus, gefilker Ofenkar-
toffel oder wikden Brokkoki. Neben

i den Sationen der Sternekoche gibt

ter anderem einen Wildlachs Bio
Hotdog nach seinem eigenen Spe-

uemmmnstmwaas 12Monate 12 Stemewnmng Lunch,
bel dem die vier Stemekdche Ihre Gaste In die Welt der Gourmet-Kiche

B Miwicar Wi v Tl 00
12 Monate 12 Sterne - zaubert ein
Fliet vom SOdtiroler Miichkaid mit
gladierten Erbsen und konfinlerten
Shiltake Plizen.

belm Walking Lunch gleich dred
verschiedene Gerichte an - unter
anderem den Wikdlachs 8o Hotdog
nach elgenem Speziairezept.

es noch vidde weitere Kosthichkei-
ten fiir die Gaste, wie zum Beispiel
eine Prosecco Bar von Valdo, eine
Espresso Bar mit WMF Star Rarista
Thorsten Hezmann, Sushi Varats
onen am Long Table und Petit Foars
von Sternekoch Max Moser.

LDas ist eine einmalige Chance,
die Koche live zu erleben”, freut sich
Sepehr Dad. Das Ticket kostet fiir al-
les nasammen 195 Euro. Interessen-
ten sollten also lieber schnell sein
und sich unter

ticketgoceana-ganting. de
ihre Eintrittskarte sichern.

A VTR e
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DAS EVENT
IM SOMMER!
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WALKING LUNCH:
SPEZIALITATEN VON

4 STERNE

KOCHEN

ALLE INFOS ZU DIESEM EVENT UNTER:

WWW.OCEANA-

GAUTING.DE/

12-MONATE-12-STERNE-WALKING-LUNCH/

Spende an

Flutopfer

Die Veranstalter haben kilrzlich
entschieden, von jedem verkanfien

mit 4 Sternekochen im Oceana

4 in Gauting am Sonntag, 23 Juni,

an. 2014 wurce er mit dem Michelin-
Stem in Foige ausgezelchnet.

ab 12 Uhr. Wenn Sie gewinnen
maochten, senden Sie uns bitte &in
Mail bis Montag, 7. Juni, an
Gewinnspiclstagkreisbote de
mit [hrem vollstandigen Namen,
Adresse und Telefon

Tefimahme erstab 18 Aumzahiuog
in Bargedd ist aiche moglich. Der Reches-
weg st ausgeschiossen.

Wirwiinschen [hnen viel Glilck! See
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12 Monate 12 Sterne Walking Lunch im
Oceana Gauting

Den Gésten wurde ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis geboten. Die erfolgreiche Veranstaltung
zog rund 150 Feinschmecker und GenieBer aus der gesamten Region an

top magazin Augsburg, online

Top Magazin Augsburg

Armin Langer, der Intiator des Genussprojekts 12 Monate 12 Sterne und Ali Sepher o
« Redakteur
Dad, Inhaber des Restaurants Oceana Fisch & Feine Kost in Gauting begruten die bine Ro¥
Stemeksche Bobby Brauer, Max Moser, Otto Koch und Ben Benasr. « Fotograf
Christophar Leitnar und Sasine Roth
Wi sind begelstert von der positiven Resonanz und dem groBen inferesse an . L e

unserem Walking Lunch", freut sich Armin Langer. ,Die Kdche haben mit ihren » Print-Titel

» 12 Monate me Visiking Lunch m
innovativen und geschmacklich herausragenden Kreationen alle Erwartungen y Oceara Gauting

bertroffen. ,Es war ein Genuss, diese auBergewdhnlichen Gerichte in unserem
Hause prasentieren zu durfen", ergénzte Ali Sepher Dad.

Man durfte van Station zu Station zu flanieren und die verschiedenen Gange in einer
entspannten und geselligen Atmosphare geniefien. Der Walking Lunch forderte an
diesem sonnigen Tag aber nicht nur die kulinarische Entdeckung, sondern die Gaste
tauschten sich gerne miteinander aus und lobten die kreative Vielfalt der Gerichte.
Die Sternekoche haben die Aromen harmonisch kombiniert und die Spelsen sehr
kunstvoll prasentiert. Aber auch die herzliche Gastfreundschaft und der erstilassige
Service des Oceana-Teams beeindruckte die Feinschmecker aus der Region, wis zum
Baisplal Sponsar Florian Kettarle (Ketteria Car Group) und seine Frau Christina, die
extra aus Augsburg nach Gauting gekommen sind.

Das haben die Sternekiche Die Sternekoche und ihre
Kreationen:

Otto Koch | MUnchner Sterne-Legende, begeisterte mit seinem ,Oeuf & la neige en
surprise” (Kaviar-Schnee-Ei auf Limetten-Dip).

Bobby Brauer | 2 Sterne | Esszimmer Manchen, prasentierte eine exquisite
Cacciucco” (sizilianische Edelfischsuppe) mit Wolfsbarsch, Pulpo und Basilikum
sowle einen gegriilten schottischen Wildiachs mit Kartoffelmousseline, XO Sauce und
Dilll.

Ben Benasr, 1 Stern | Koch des Jahres von ,12 Monate 12 Sterne”, servierte ein
Zzartes Filet vom Sadtiroler Milchkalb mit glasierten Erbsen und konfierten Shiitake
Pilzen,

Max Moser, 1 Stem | Aubergine Stamberg, bot zartes Hanging Tender (eines der
besten Edelteile vom heimischen Rind) mit Oxtail-BBQ-Jus, gefaliter Ofenkartoffel
und wilden Brokkol.

Fir den perfekten Abschluss sorgten auBergewdhnlich krelerte und Gberaus.
kisstliche Petit Fours von Stemekoch Max Moser. WMF-Star Barista Thorsten
Heizmann verwshnte die Gaste zudem mit exklusiven Kaffeevariationen an seiner
Espresso-Bar.

Ein herzlicher Dank gilt den Sponsoren, die dieses Event aberhaupt erst ermaglicht
haben: Die Ketterle Car Group, Champagner Perrier Jougt, WHF, HEPP, partyrent,
Weingut Antinori, Valdo Prosecco, weinundbar, first class, PALUX Kuchenkonzepte ,
Scholer Druck & Kreativhaus, OSCAR Fonds & Saucen
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Blgastro.de, 10.07.2024

Quelle: Christoffer Leitner
® blgastrode Mi, 10. Juli 2024
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Der ,12 Monate 12 Sterne Walking Lunch” am 23. Juni 2024 im Oceana Gauting war ein groRer Erfolg und bot den Gésten ein
unvergessliches kulinarisches Erlebnis. Die Veranstaltung zog rund 150 Feinschmecker und GenieRer aus der gesamten

Region an.

Mit groRer Vorfreude begruRten Armin Langer (im Bild oben, 4. v. 1.), Initiator des Genussprojekts 12 Monate 12 Sterne, und Ali
Sepher Dad (3 v. 1), Inhaber des Restaurants Oceana Fisch & Feine Kost in Gauting, die Sternekdche Otto Koch, Ben Benasr (.
& 2.v.1.), Max Moser und Bobby Bréuer (5. & 6. v. |.). ,Wir sind begeistert von der positiven Resonanz und dem groRen
Interesse an unserem Walking Lunch”, sagte Armin Langer, ,die Kéche haben mit ihren innovativen und geschmacklich
herausragenden Kreationen alle Erwartungen Gbertroffen.”

.Es war ein Genuss, diese auBergewohnlichen Gerichte in unserem Hause prasentieren zu ddrfen.”

Ali Sepher Dad

Die Gdaste hatten die Gelegenheit, von Station zu Station zu gehen und die verschiedenen Gange in einer entspannten und
geselligen Atmosphdare zu genieen. Der Walking Lunch férderte nicht nur die kulinarische Entdeckung, sondern auch den
Austausch unter den Gasten, die die kreative Vielfalt der Gerichte lobten. Die harmonische Kombination der Aromen und die
kunstvolle Prasentation der Speisen beeindruckten die Gaste ebenso wie die herzliche Gastfreundschaft und der erstklassige

Service des Oceana-Teams.

Die Sternekdche und ihre Kreationen

Otto Koch | Miinchner Sterne-Legende, begeisterte mit seinem ,Oeuf a la neige en surprise” (Kaviar-Schnee-Ei auf
Limetten-Dip).

Bobby Bréuer | 2 Sterne | Esszimmer Miinchen, préasentierte eine ,Cacciucco” (sizilianische Edelfischsuppe) mit
Wolfsbarsch, Pulpo und Basilikum sowie einen gegrillten schottischen Wildlachs mit Kartoffelmousseline, XO Sauce und
Dillsl.

Ben Benasr, | Stern | Koch des Jahres von 12 Monate 12 Sterne”, servierte ein Filet vom Stdtiroler Milchkalb mit glasierten
Erbsen und konfierten Shiitake Pilzen.

Max Moser, | Stern | Aubergine Starnberg, bot Hanging Tender (eines der besten Edelteile vom heimischen Rind) mit Oxtail-
BBQ-Jus, gefuliter Ofenkartoffel und wilden Brokkoli.

shop Login Q suche... \rau MedienGesellschaft

blgastrg® first class | 24 stunden Gastlichkeit | GVMANAGER | KAFFEE & Co. | Schulverpflegung | streetFOOD Business | TRINKtime | who's who

Infos & Beratung

Dank an die Sponsoren des 12 Monate 12 Sterne Walking
Lunches
Ein herzlicher Dank gilt den Sponsoren, die dieses Event ermdéglicht haben: Die Ketterle Car Group, Champagner Perrier Jouét,

WMF, Hepp, Partyrent, Weingut Antinori, Valdo Prosecco, weinundbar, first class, Palux Kichenkonzepte, Schéler Druck &
Kreativhaus, Oscar Fonds & Saucen.
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Deutlich mehr Gehalt fiir die
Beschaftigten

TRISTAN BRANDT

., Wir starten in absehbarer
Zeit in Baden-Baden*

= Suchbegriff eingeben
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In Gauting: (von links) Otto Koch, Ben Benasr, Ali Sepher Dad, Armin Langer, Max Moser,
Bobby Brauer

GrofRe Kulinarik im oberbayerischen Gauting. 150
Geniefder liefden sich von vier Spitzenkdchen verwohnen.

Viel Zuspruch fur den Walking-Lunch, zu dem Armin Langer mit seinem Projekt ,12
Monate 12 Sterne” nach Gauting eingeladen hatte. Rund 150 Feinschmecker lieRen
sich bei Oceana Fisch & Feine Kost verwéhnen, den kulinarischen Part tbernahmen
Bobby Brauer, Max Moser, Otto Koch und Ben Benasr.

o
Verar>s1arter/Chrls&f\ﬁ~r eitner

Q X

ey

Die Gaste hatten vor Ort die Gelegenheit, von Station zu Station zu flanieren -
serviert wurden beispielsweise Kaviar-Schnee-Ei auf Limetten-Dip (Otto Koch), Filet
vom Sudtiroler Milchkalb mit glasierten Erbsen und konfierten Shiitake Pilzen (Ben

~ . e . 0 e s v rr s~ o~

Suchbegriff eingeben

Q X

unterstutzten das Event, darunter Champagner Perrier Jouét, WMF, Hepp, Palux unc
das Weingut Antinori.

»Alle Erwartungen tibertroffen*

+Wir sind begeistert von der positiven Resonanz und dem groflen Interesse an
unserem Walking Lunch®, so Armin Langers Fazit. ,Die beteiligten Kéche haben mit
ihren innovativen und geschmacklich herausragenden Kreationen alle Erwartungen
Ubertroffen.” Ahnlich sieht es Ali Sepher Dad, Chef bei Oceana Fisch & Feine Kost:
+Es war ein Genuss, diese auergewohnlichen Gerichte in unserem Hause
prasentieren zu dirfen.”

Was vor rund einem Jahrzehnt mit einem kulinarischen Kalender begann, hat sich
inzwischen unter der Dachmarke , 12 Monate 12 Sterne” zu einem ambitionierten
Projekt entwickelt: Armin Langer, friher selbst mit Stern ausgezeichnet, vereint
seitdem alljahrlich zwolf Sterne- und Spitzenkdche in seinem Kalender. Zudem
werden Titel und Auszeichnungen in bestimmten Kategorien vergeben. Mit
exklusiven Kulinarik-Veranstaltungen macht das Projekt die beteiligten Koche und
ihre Kreationen zudem einem breiten Publikum zuganglich.
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Kreisbote Starnberg & Wirmtal,
29.06.2024

Wirtschaft / Anzeige

29 Juni 2024

Gliickliche Gewinner & Sternengerichte

Erfolgreicher 12 Monate 12 Sterne Walking Lunch im Oceana Gauting

Gauting- Der .12 Monate 12 Ster-
ne Walking Lunch® am 23. Ju-
ni im Oceana Gauting war ein

grofter Erfolg und bot den Gas-
ten einumv

Genussprojekts 12 Monate 12
Sterne und Ali Sepher Dad, In-
haber des Restaurants Oceana
Fisch & Feine Kost in Gauting
die Sternekoche Bobby Brauer,
Max Moser, Otto Koch und Ben
Benasr.
ersmdbegunmvmdﬂ'

Die Gaste hatten die Gelegen-
heit, von Station zu Station zu
nen Gange in einer entspann-
ten und geselligen Atmosphare
7u geniefen. Der Walking Lunch
forderte nicht nur die kulinari-
sche Entdeckung, sondern auch

~Schritte, die Leben vera

[a -

Freuen sich ber die sehr

Veranstaltung: Otto Koch,

Ben Benasr, Ali Sepher Dad, Armin Langer, Max Moser und Bobby

Brauer.

den Austausch unter den Gasten,
die die kreative Vielfak der Ge-
richte lobten. Die harmonische
Kombination der Aromen und
die kunstvolle Prasentation der
Speisen beeindruckten die Gis-
te ebenso wie die herzliche Gast-
freundschaft und der erstklas-
sige Service des Oceana-Teams.

Die Stemekéche und
ihre Kreationen:

Otto Koch | Miinchner Sterne-
Legende, begeisterte mit seinem

.Oeuf 3 laneige en surprise™ (Ka-
viar-SchneeEi auf Limetten-Dip).

Bobby Brauer | 2 Sterne | Ess-
zimmer Minchen, prisentier-
te eine exquisite  Caccucco®
(sizilianische Edelfischsuppe)
mit Wolfsbarsch, Pulpo und

Ben Benasr, 1 Stern | Koch des
jahnsvm 12Monan:125m'

toffel und wilden Brokkoli.
Fur den perfekten Abschluss
sorgten aulergewohnlich kreier-
te und aberaus kostliche Petit
Fours von Sternekoch Max Mo-
ser. WMEStar Barista Thorsten

Gliicdiche Gewinner: Kreisboten-Geschaftsstellenleiter Fritz Sanke
(Ii.) sowse Armin Langer und Ali Sepher Dad begroBten die Gewinn-
spiel-Gewinner Doris Rubin-Boschert mit Ehemann Martin Boschert.

Heizmann verwohnte die Gas-
te mit exklusiven Kaffeevaria-

ganzen Welt Das Genussprojekt
<12 Monate 12 Sterne® wurde von

Espresso-Bar.

ndern”:

der ,,JYSK Charlty Run 2024"

Das Einrichtungsunterneh-
men JYSK hat ein garz be-
sonderes Projekt im wahrs-
ten Sinne des Wortes .auf
die Beine gestellt*: den JYSK
Charity Run 2024.

Vom 0L bis zum 22 Juni
Liefen  Hunderte  JYSK-
Mitarbeiter:innen in  ei-
nem Staffellauf durch ganz
Deutschland. ThrZiel: So viel
Aufmerksamkeit und vor
allem Spenden wie moglich
fir kranke und benachteilig-
te Kinder zu sammeln.

Von Fensburg
nach Singen

Der74 Etappen und 1.900 Ki-
lometer lange lauf zog sich

d:csn:huml(ind:rmNol
kimmem.

Dabei arbeitet JYSK mit der
Stiftung RTL - Wir helfen

Kindern eV® zusammen.
RTL hat hierfur extra eine
Spendenseite veroffentlicht:
https:ffwirhelfenkindern.rtlL
de]spcnduﬂsptndmzktion-
sk

Die Seite ist auch per Q_R-

o
Die Aktion geht weiter
— hilf’ uns helfen!
D:r JYSK Chamy Run war

zum grofen RTL-Spenden-
marathon im TV im Novem-
ber und hofft auf moglichst
viele Unterstiitzer!







Gourmet-Gala 2023
Allgauer Anzeigeblatt

O Gourmet-Gala 2023

O Genuss steht im

Mittelpunkt

Von Luke Maguire

Oberallgau Ein voller Erfolg war ein-
mal mehr die Gourmet-Gala ,,12
Monate 12 Sterne® des Sonthofer
Initiators und Sternekochs Armin
Langer. 320 Gaste waren bei dem
Event im 5-Sterne Superior Hotel
Maximilian’s in Augsburg und
schauten insgesamt 14 Sterneko-
chen bei deren Arbeit tiber die
Schulter.

Die Gala entstand 2014 aus dem
gleichnamigen Kalender-Projekt
,»,12 Monate 12 Sterne®, in dem Ster-
nekoch Armin Langer gemeinsam
mit einer ausgewdhlten Jury, jedes
Jahr zwolf Sternekoche im Genuss-
Kalender vereint und unter ande-
rem das ,Gericht des Jahres® er-
mittelt, welches die Titelseite des
Kalenders schmiickt. In diesem
Jahr ziert das Gewinner-Gericht
LGeflammter Eismeersaibling,

Genuss steht im Mittelpunkt

Sternekoche prasentieren bei der Gourmet-Gala ,,12 Monate 12 Sterne“ des Sonthofer Initiators
Armin Langer selbst kreierte Kostlichkeiten. Welche weiteren Gourmet-Projekte geplant sind.

Winterspargel, Mandarine, Dillol
und Pilztasche® von Rolf Straubin-
ger und Markus Waibel aus dem
Burghotel und Restaurant Stau-
feneck das Kalender-Cover.

Aus dem Oberallgédu waren heu-
er wieder Sascha Kemmerer von
der Kilian Stuba im Travel Charme
Ifen Hotel im Kleinwalsertal und
Peter Strauss vom Alpin Lifestyle
Hotel Lowen & Strauss in Oberst-
dorf mit dabei, der mit seinem Ad-
lerfisch mit persischem Kaviar und
Rote Beete-Dashi im vergangenen
Jahr das ,,Gericht des Jahres“ kre-
ierte.

Die Idee fiir diesen exklusiven
Kalender hatte Armin Langer
schon langer. Vor acht Jahren er-
schien die Erstauflage. ,Die
Grundidee dahinter ist, die Spit-
zengastronomie mit der Industrie-
branche zusammenzubringen und
ein groRes Netzwerk aufzubauen®
sagt Langer. Mit einer Auflage von

Sternekoch Peter Strauss (links) aus Oberstdorf und Initiator des Gourmet-
Kalenders Armin Langer bei der Gala. Foto: Christoffer Leitner

1000 Stiick begann die Initiative,
in diesem Jahr sind es wieder S000
Gourmet-Kalender. ,,GroRer wollen
wir aber nicht werden®, sagt Lan-
ger.

Thm gehe es um ExKklusivitit
und ,die kleine, edle Familie beizu-
behalten®. Deshalb habe er Ange-
bote von Verlagen stets abgelehnt.
»Als Massenware wiirde unser Pro-

dukt nur an Wertschitzung verlie-
ren.” Der Kalender ist Langer eine
Herzensangelegenheit: ,Ich sehe,
wie dadurch Synergien entstehen.
Die Kollegen tauschen sich unter-
einander aus, es entstehen Freund-
schaften und man unterstiitzt sich
untereinander.

Gourmet-Rallye im Allgiu
Langer hat bereits einige Events
geplant: So geht es zu einer Kaviar-
Reise nach Bulgarien, wo die Grup-
pe Beluga-Farmen besucht und
dort Store in Aquakulturen beob-
achten kann. ,,Die Kulturseen sind
dort so groR, dass man fast von
Wildstoren sprechen kann® sagt
Langer. Weiter hat er eine ,,12 Mo-
nate 12 Sterne“-Gourmet-Rallye
geplant. Diese beginnt in Miinchen
und endet schlieRlich im Allgau.
,uUnd viele weitere Events sind be-
reits in Planung®, verrit der Ster-
nekoch.
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Allgauer Extra

O Gourmet-Gala

O 5 Sterne Superior Hotel

Maximilian‘s in Augsburg

.
”~ » .
w L SCHOLER
. i

oy S ] i
GOURMET GALA Die diesjahrige Gourmet Gala 12 Monare 12 Sterne* fand im 5-Sterne Sugerior Hortel Maximilian's in Augsbusurg statt. Bei die-
sem .meet and greer* konnten die Gaste 14 Spitzen-Koche, mit insgesame 16 MICHELIN-Sternen ausgezeichnet, hautnah erleben und sich von
kulinarischen Kastlichkeiten verwohnen lassen. Unser Foto zeigt von rechrs: Simon Lang (Sartory Restaurant im Hotel Maximilian's, Augsburg),
Armin Langer (Initiator der Gala aus Sonthofen), Florian Ketterle (Hau (scs:)onsor Car Group Maserari Schwaben), Sabine Zimmerer (Partner des

Jahres iSi GmbH Deutschland), Rolf Straubinger (Gewinner des Gericht des Jahres vom Restaurant fine dining RS im Burghotel Staufeneck in
Salach) und Stefan Fich (Rookie des Jahres 2023, Restaurant Jellyfish, Hamburg). Foto: Jana Stritt/Hotel Maximilian's Augsburgt




Gourmet-Gala 2023
First Class

O Gala der Spitzenkoche
O Bereits das 3. mal in

Augsburg im Hotel

Maximilian‘s

(v.l.) Stefan Fath, Rolf
Straubinger, Sabine
Zimmerer, IS| Deutsch-
land, Florian Ketterle,

'~ Maserati Ketterle Car
Group, Armin Langer,
Simon Lang, Hotel

~ Maximilian's

GALA DER SPITZENKOCHE

Bereits zum dritten Mal fand die
Gourmet-Gala ,12 Monate 12 Sterne”
im Augsburger Hotel Maximilian's
statt. Am 29. Januar versammelte sich
die kulinarische Kompetenz von 16 Weitere Bilder von der
Sternen und 39 Gault Millau-Hauben Gala sehen Sie aul
im Traditionshaus. 15 Stationen www.blgastro.de/first_class/12-
prasentierten den rund 300 Gasten monate-12-sterne-gala/
Kostproben aus dem Fine Dining-
Bereich. Spater am Abend vergab Armin Langer, Initiator des Sternkdche-Netzwerkes, den
Preis fir das beste Gericht an den schwabischen Koch Rolf Straubinger aus dem Burghotel
Staufeneck. Im Zuge der Bewertung hatte die Jury die Kriterien Kreativitat, Nachhaltigkeit,
Schwierigkeitsgrad, Anrichtung und Food Pairing berlcksichtigt. Zum Rookie des Jahres kirte
die Jury den Hamburger Stefan Fath aus dem Restaurant Jellyfish. Der Preis Entdeckung
des Jahres ging an Marco Akuzun aus der Syrlin Speisewelt in Weingarten. 12 Rezepte von
ausgewahlten Sternekdchen des Netzwerks werden zudem im Kalender ,12 Monate 12 Sterne*®
veroffentlicht — unter dem Motto ,Eine Genuss-Symphonie in zwolf Akten®.
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Gourmet-Gala 2023
Hotel Maximilian‘s

HOTEL
{AXIMILIAN'S

Die Gourmet Gala - :

HOTEL
1AXIMILIAN'S

Infarmation
Dias 5-5terne Superior Hoted Maximilian's gehart zu den tradiionsreichsten Hotels in Deutschliand und blickt auf
eine eindrucksvolle Beschichte von mehr als 300 Jahren zuride. Seit Jaruar 2020 ist das Hotel Meaximilian’s ein

urmet Gala-1z Monate 12 Sterne

emenstandiges Privathotel und hat sich dem renommierten, amerikanischen Yerbund Preferred Hotels & Resorts

Am 28. Januar 2023 fand die diesjshrige Gourmet Gala .12 Monate 12 Sterne” im 5-5terne Swuperior Hatel angeschiozsen. Mit 132 Zimmem und dber 1200 m® Versnstaltungsfidche prisentiert sich das Hotel als erstes
1 2 M O n a te 1 2 Maximilian's statt. Bei diesern .meet and greer” konnten diz Gaste 14 Spitzen-Kdche, mit insgesamt 16 Haws am Platz. direkt an der prachtwollzn MasimilisnstraBe. Gastronomisch erwertet die Gaste das mit einem
MICHELIN-Sternen ausgezeichnet, hautnah erleben und sich won kulinarischen Kastichkeiten verwdhnen lassen. BICHELIN-5tern ausgezeichnete Sartory Restmursnt, das Restsuramt maximilisn®s mit Show-Kiche und

Sonnenterrasse sowie die Bar 3M. Zudem verfiist das Hoted dber sinen 360 m? grofen Welinessbereich.
An diesem susverkaufen urd fir Augsburg einmaligem Event konmten 320 GEste den Sternekichen an

werschiedenen Stetionen Uber die Schulter schauen, Fragen stellen und die sulfergewdhnlichen Kreationen
probieren. Ausgewshite Partner prasentierten zusdtdich geschmackliche Highlights wie korrespondierznde
( E r I l ( E Getriinke, Brotspezialitdten und vizle weiters Delikatessen,

Die Gala entstand 2014 aus dem gleichnamigen Kalender-Projekt 12 Monate 12 Sterne”, in dem Initistor und
Sternekoch Armin Langer gemeinsam mit einer susgewshiten Jury, jedes Jahr zwalf Sternekdche im Genuss-
Falender versint und das .Gericht des Jshres” ermittadt, welches die Titelseite des Kalenders schmdcks.

In diesem Jahr Ziert das Gewinrer-Gericht .Gefimmter Eismeersaibling. Winterspargel, Mandarire, Dilldl und
Pilzasche” won Rolf Straubinger und Markus Waibel aus dem fine dining RS im Burghotel und Restaurant
Seaufeneck das Kalender-Cover.

Preszekontakt
Hotel Masimilian's | Maximilisnstrazse 40 | 86150 Augsburg,
Jara Stritt | +49 B21 5036 618 | js@hotelmaimilians.com

wareve. heatel maximilians.com

Ein wergleichbares Event ist Deutschiandweit nicht zu finden, eine solche Auswshl an imternationaber und
kulinarischer Vielfslt an sinem Absand zu erleben ist fr den Gast =inzigartiz.

Der Award _Partner des Iahres”, ging dieses lahr an die i5i GmbH Deutschisnd. Der Hauptsponsor Maserasi in
Form der Ketterle Car Group Kénigsbrunn hat das Event ebenfalls bagleitet.

Besondere Aufmerkssmieit wurde dem Projekt dizses Jahr von dem Sender Kabel 1 geschenke, die im Marz zinen
Beitrag mit dem Titel .12 Monate 12 Sterme Festival Maximilian's Augshuns” in der Reihe Abenteusr Leben
musstrahlen werden.

Dz Wieiteren stelitzn Sternekiche wie Bobby Briuer [EssZimmer by Kafer, Minchen), Christoph Rainer (Luce
d'iro m Schlioss Elma, Elmesu), Matten Ferrantin [Restsurant Siznc, Hamburg), Siman Schischter [Restaurant
Pav im Burghotel Falkenstein, Pironten|, Stefon Fith — Bockiz des lahres 2023 [Restaurant Jeliyfish, Hamburg],
Stefan JEckel (La Ribtisserie #m Storchen Zirich, Zirich], Mavimilian Maser und Amit Ramadsni
|Bawumetrestaurant Aubergine im Hatel Vierjshreszeiten, Starnbergl, Peter A, Strauss (Ess Atelier Stauss, im
Alpin Lifestyls Hoted Liwen & Strouss, Oberstdorf], Florian Vogel (Camers Schiossrestsurant im Schicas
Hoherkamemer, Hohankammer], Ben Bensar [Restsurant Rizi, Stuttgart), Hilliges Janks (CHEF Professioral]
Peter Wiedner — Ertdeckung des Jahres 2022 [Restaurant JAN, Miinchen] urd Simon Lang (Sartory Restaumant
irm Hatel Maximilinr's, Augsburg) ire kulinarischen Schipfungen am Gatesbend var.




12 Sterne
leuchten

lukullisch

GOURMET-GALA
im Maximilian’s

elbstbedienung der an-
Sderen, sensationell-kost-

lichen, Art, genossen 300
Gourmets bei der dritten ,,Gour-
met Gala“ im Hotel Maximilian's.
Sternekoche aus der gesamten
DACH-Region, servierten 15 Sig-
nature-Teller — vom ,Stockyard
Wagyu“ bis zum ,,Skrey von den
Lofoten". Und dazu gab's natiir-
lich die passenden Tropfen. Ein
gelungenes Fest fiir alle Sinne.

l

AL N mi. ke
Begelsterte Gaste der Gourmet-Gala, bel der Sternekoch Simon Lang (re.) Heimsplel hatte: Florlan Segmiil-
ler, Sandra Maresch, Martina und Philipp Kragler, Anja Marks-Schilffarth, Annette und Frank Ritter (v.1L.).

Kaviar mit Champagner .12 Monate, 12 Sterne™Erfinder Armln Langer mit Feuer und Flamme” fiir
gab's im ,Sartory”, Carola 6raul (II.) und Dr. Theresa Barholomaus.  Kochkunst, so das Motto.



Gourmet-Gala 2023
Augsburg Journal

O 12 Sterne Gourmets in

Augsburg

12 Sterne
fur Gourmets
in Augsburg

Im HOTEL MAXIMILIAN'S
servieren am 29. Januar 2023
wieder Deutschlands beste
Koche eine Gala fiir alle Sinne

b verschiedene Kaviarsorten, feinste Weine

oder Sterne-Kiiche in allen Variationen: Die

~Gourmet-Gala™ mit zwolf Sternekochen am
29. Januar 2023 im Augsburger Hotel Maximilian's
wird wieder ein kulinarisches Highlight fur Gour-
mets — und solche, die ez werden wollen!

Dasz hochkaratige Event, zu dem wieder viele
internationale Feinschmecker erwartet werden,
geht auf eine Idee von Starkoch Armin Langer zu-
rick, der sich bereits vor iiber 20 Jahren im Allgau
den ersten Michelin-Stern der Region erkochte. Aus
seiner ldee eines , Gourmet-Kalenders” mit Steme-
kochen und deren Rezepten, .12 Monate, 12 Sterne”,
hat der Sonthofener inzwischen eine Community
des feinen Geschmacks kreiert — sowohl was die
Koche, als auch was deren Fans angeht.

Aus dem Augsburger Sterne-Restaurant ,Sarto-
ry" im Hotel Maxamilian's gehort auch Kachenchef
Simon Lang zur Runde der auserkorenen Kalen-
der-Gestalter. Er _serviert” im Oktober ,Crepinet-
te vom US-Beef” (siche Foto oben rechts). Bei der
Gourmet-Gala, die zur Freude von Direktor Theo
Gandenheimer zum dritten Mal im Hotel Maximi-
lian's stattfindet, hat Lang im Gegensat: zu seinen
Top-Kollegen Heimspiel

Die scheuen aber auch weite Anreizen bis aus
Hamburg, Schweiz oder Osterreich ebenso wenig,

DIEGALA WIRD
EINE KULINARISCHE
STERNSTUNDE!

HOTEL
IAN'S

P
Crepinztte vom U-S -Beef - angerichtet von Stemekach Simen Lang

%

WaA MONATE
B AL STERNE

Inititor und Grénder der Gourmet-idee-
Armin Langer, selbst Sternzkoch.

wie die Gaste — weil ez sich lohnt:  Deutschlandweit
ist ein solcher Gourmet-Abend mit zwolf Sterne-
kochen an einem Ort einmalig! Wer Sternekiiche
schatzt, sollte sich diese Gelegenheit nicht entgehen
lazzen”, 0 Armin Langer, der diese Senzation der
Kulinarik auch nur stemmen kann, weil ihn zwolf
nationale Premium-Partner unterstutzen. Jings-
ter Zugang ist der neue Hauptsponsor Ketterle Car
Group aus unserer Region (siehe Seite links).

Wer am 29. Januar dabei sein will — oder auch
etwas Besonderes schenken will — bekommt alle
Infos zu den Tickets unter hotelmaximilians.com.

WIR STERNEKOCHE
FREUEN UNS, SIE ZU
VERWOHNEN!
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O Gourmet Gala 12 Monate

12 Sterne

Kulinarische Genusse auf hochstem Niveau

Gourmet Gala
12 Monate 12 Sterne

Begonnen hat es vor 9 jahren, als Sternekoch Armin Langer aus dem Allgau die Idee hatte,
zusammen mit anderen Spitzenkdchen einen Kalender zu produzieren, bei dem auf jedem
Monatsblatt einer der Sternekoche sein Lieblingsgericht vorstellt. Verteilt wurde der Kalender
uber die beteiligten Restaurants; somit blieb der exklusive Charakter gewahrt und der Kalender

Smen Long, Arms Langer

Im Laufe der Jahre wurde die Auflage von
anfangs 100 Exemplare auf mittlerweile
5000 Exemplare gesteigert. .Grofiforma-
tige Bilder hichster Kochkunst, innovati-
ve Produktempfehlungen der Kooperati-
onspartner und natiirlich alle Rezepte
der Gerichte zum Nachkochen machen
den Kalender zu etwas ganz Besonde-
rem”, berichtet Initiator Armin Langer.

Doch auf dem Erfolg des Kalenders allei-
ne wollten er und sein Team von 12 Mo-
nate 12 Sterne sich nicht ausruhen.
Schnell kamen weitere Projekte dazu wie
das Sommerfest bei Sternekoch Max Mo-
ser im Hotel Vier Jahreszeiten am Starn-
berger See, und die mittlerweile jahrlich
stattfindende bundesweit einzigartige
Gourmet Gala im 5-Sterne Hotel Maximi-
lian's in Augsburg.

Bei der diesjahrigen Gala am 29. Januar
waren sogar 13 Sternekoche, darunter
mit Bobby Brauer, Matteo Ferrantino und

wurde schnell zu einem begehrten Objekt bei Gourmets im ganzen deutschsprachigen Raum

Raoberto Fremg, Armn Langey,

Christoph Rainer auch drei 2-Sterne Ko-
che, sowie Partner aus dem Bereich Fein-
kost, wie Champagner Perrier Jouet,
Sepehr Dad Kaviar und der Confiserie-
Hersteller Clement dabei.

WWir sind iberwiltigt von der Resonanz
in diesem Jahr. Fast 400 Gaste sind heute
Abend gekommen, das sind aber 100 Per-
sonen mehr als im Vorjahr”, freute sich
Armin Langer in seiner Begrifiungsan-
sprache. Da sich die Giste auf der gesam-
ten Fliche gut verteilt haben, gab es
kaum Wartezeiten an den insgesamt 18
Food-Stationen. Sowohl die Koche als
auch die Gaste schitzten die lockere, ent-
spannte Atmosphire und so wunderte es
niemanden, dass man den ganzen Abend
lang nur strahlende Gesichter sah.

Das lag nicht nur an der groften Band-
breite der angebotenen Speisen, die zwar
etwas fischlastiz war, aber auch
Fleischliebhaber bei den Gerichten mit

Baboy Erauer, A¥ Sepentr Dod

Kalb, Rind und Ente voll auf ihre Kosten
kommen lieB. Es lag vor allem an der
Qualitiit der Speisen und der detailver-
liebten Perfektion, mit der die insgesamt
rund 6000 Teller live vor den Augen der
Giste angerichtet wurden. Krénender
Héhepunkt war fiir viele das sensationel-
le Dessert Fichtensprosse, Malz, Wald-
beeren” von Maximilian Moser und Amit
Ramadani.

Die insgesamt 18 Food-Stationen wurden
begleitet von einer Champagner-Bar, Spi-
rituosen Bars von Pernod Ricard und De-
gustationsstinden vom Weingut Buchin.
Im Rahmen der Gourmet Gala wurden
mehrere Koche und Kooperationspartner
fiir ihre Leistung bzw. ihr Engagement
ausgezeichnet.

Gericht des Jahres 2023: Bewertet wur-
den die funf Kriterien Anrichteweise,
Stilrichtung. Schwierigkeitsgrad des Ge-
richts bzw. der Zubereitung, Aufbau der

S 200 top mungazin Loe D Lo

Her mann Genth

Chigafer Latmer
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Rezeptur und wie gut der Zeitgeist getrof-
fen wurde. Die Jury am besten tiberzeugt
hat Rolf Straubinger vom Burghotel und
Restaurant Staufeneck mit seinem Reh-
rucken mit Minutenrollchen, Salzteigsel-
lerie, Perigord-Triffel. Haselnuss und
Streuobstwiesenapfel. Dieses Sieger-Ge-
richt ist sowohl auf dem Titel des Kalen-
ders 2023 als auch auf dem Januarblatt
zu sehen.

Entdeckung des Jahres 2023 ist Marco
Akuzun von der Syrlin Speisewelt in
Weingarten. .Schon beim Betreten er-

22:22
Herzlich
Willkommen

0z
“@
12

kennt man sofort, dass hier eine Wohl-
fihloase der ganz besonderen Art ge-
schaffen wurde, mit einer unglaublichen
Detailverliebtheit und Professionalitit.
Die Syriin Speisewelt, bestehend aus ei-
nen Bistro und einem Fine Dining Res-
taurant bietet Kulinarisches, Gastlichkeit
und Herzlichkeit auf hochstem Niveau®,
fasste Armin Langer die Entscheidung
Zusammen.

Rookie des Jahres 2023: Stefan Fath vom
Restaurant Jellyfish aus Hamburg, des-
sen filigrane Komposition in 28 einzel-

;

\ Al
Fa

roatinger, Sobine Zimmerer, Floran Ketterle, Armiw Langer, Siman Lang

<22t top magazin
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Ay
nen Handgriffen entsteht und mindes-
tens genauso lecker schmeckt wie sie aus-
sieht. _Stefan Fath ist ein junger, geiler
Typ. der noch nicht ganz oben angekom-

men ist, aber bald dort sein wird”, lobte
Armin Langer in seiner Laudatio.

Als Partner des Jahres” wurde die Firma
iSi Deutschland ausgezeichnet, die das
Projekt 12 Monate 12 Sterne bereits seit
Beginn vor neun Jahren als Premium Part-
ner grofizigig unterstiitzt. Stellvertretend
fir die Geschiftsfithrung nahm Sabine
Zimmerer die Auszeichnung entgegen.
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O Nachbericht
O Gourmet-Gala 2022

O Vorstellung Gourmet-Kalender

2022
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Gourmet-Gala sorgt fiir Gliicksgefiihle

Veranstaltung Im Hotel Maximilian’s prasentieren zwolf Sternekoche 200 Gasten ihr Konnen.
Die Gastronomie wird an diesem Abend hochleben gelassen - und nicht nur sie.

NN ESSLER 00 0

Fir die Zwillinge Iris und Indra
Kramer aus Seitzling war es ein Er-
cignis®. Mit einem Strahlen im Ge-
sicht zog es sie am Sonntag von der
Techalle im Hotel Maximilian's in
die Koche und kurze Zelt spiter
wieder zurfick. Sie blieben mal hier
und mal dort stehen und probierten
jeweils ein Gericht eines Sterne-
kochs. Sternekiiche ist (hre Ledden-
schaft. Im Maximilian's koonten sie
sie bei der Gourmet-Gals susieben,
ZwOlf Spitzenkiche servierten am
Sonntsg 200 Besucherinnen und Be-
suchern ausgewiihite Késtlichkei-

Flr viele Giste war die Gala etwas
Besonderes - unabbdngig von den
Kreationen der Kdche.

Der Kaviar sel das i-Tipfel-
chen” suf dem Gericht von Augs-
burgs Sternekoch Simon Lang ge-
wesen, schwirmes Iris und Indra
Kramer. Die weiteren Bestandteile
- wie (ber Holzkohle gegriliter
Lauch, Sumach, Mandeicreme, Es-
senz von Roscoff-Zwiebel, griiner
Apfel und frittiertes Roggenbrot —
fihrten xu dem Gesamturteil der
Schwestern: Sehr lecker.” Sie ken-
nen sich aus, besuchen neben Langs
Sternerestaurant  Sartory™ auch an-
dere Gourmet-Restaurants, etwa
am Tegerosee, im Grandhotel
Schios Bensberg bei Kéln oder in
Londen. ,Da waren wir bel “The
Fat Duck’ ,,, berichtet Iris Kramer.
«Unglaublich” findet sie, wie vicle
Sternekiche in der Gourmet-Gala
im Maximilian's rssammengekom-
men sind. Und das bereits nach dem

Feuerwerk der Kulinarik* flr ein
Lwenig gute Stimmung in den he-

~Augeama8® habe das Maximilian's
die Veranataltung geplant und um-
gesetzt, 90 Hotel-Manager Michael
Artner. ,Wir hitten viel mehs Per-
sonen xulassen dirfen, die Nachfra-
ge war riesig. Aber wir haben hnge
wm H gefeilt und
wollten, dass genug Abstinde einge-
halten werden kinnen", sagt er. Da-
neben sorge die Laftungsaniage alle
20 Minuten fiir einen ko

Austausch der Luft. Die Giiste fiihl-
ten sich unter diesen Bedingungen
sichtlich wohl. Alle trugen
FFP2-Manke, nur an den Tischen
und Stehtischen wurde sie abge-
nummAmhmntho(elmdk

gut besucht, aber sufgrund der Pan-
demie und der derzeitigen Omi-
kron-Welle wlrden Geschiiftsrei-
sende und die internationalen Ho-
telgiiste fehlen. ,.Deshalb haben wir
die Gals nicht verschoben. Wir
wollten die Giiste nicht wieder ver-

Die Zwillinge Indra (L) und Iris Kramer hatten SpaB suf der Gourmet-Gala im Hotel Maximillan's. Sle problerten die Kreationen der StermekBche. Fotos: Michael Hochgemuth

trosten®, betont der Hotel-Mana-

ger
Darfiber freute sich unter ande-
rem auch Sebastian Priller, Chef der

und unter anderem dem Augest Gin
mit einem Stnd vertreten war. Es
wird Zeit, dass die Menschen wieder
Schrite fiir Schritt zurick ins Leben
kommen kianen™, sagte er, Vor der
Sternekiiche habe er grofien Res-
pekt. Das sind Menschen, die mit
viel Leidenschaft, Hingabe und
Wissen am Werk sind* Fir den
Augsburger Patentanwalt Bertram
cine  Kunstform®, fir seine Fran
Christine bat die Sternekiiche vor
allem such etwas mit  Genus™ 2y
tun. Sie freaen sich, dass sie sich auf-
cinmal auf dem geselischaftliches
Parkett bewegen und Bekannte wie-
der treffen kdnaten. Das habe ge-
fohit. . Wir haben sufgrund der Co-
rona-Pandemie viel m Hawse ge-
kocht und so aber such eine neve
Zwesambkeit  entdeckr™, erzihit
Bertram Rapp.

Wer die Kiiche der Sternekiiche
schiitzt, steht oft selber geme am
heimisches Herd, welf such Sterne-
koch Bobby Briver, der normaler-

weise im EssZimmer by Kifer in
Minches kocht, Seit 40 Jabren ko-
c.hea.l)ulngren:m.daobm

wesen, seien die Gisto
aber gut geschult, kimen viel herum

Ginge kann ich momentan gar nicht
anbieten, wenn um 22 Uhr Schiuss
ist. Die Giiste sollen ja nicht gehetxt
werden”, sagt er. An dem Kalender-
projekt .12 Monate 12 Sterne* be-
teilige er sich gerne, letztlich auch,
um sich wieder einmal im Kollegen-
kreds bel der Gourmet-Gala in Augs-
bwzzunrtﬁa&huthmdm
Kalender cinem Gericht s
hndhuha. Passionsfrucht, Gurke
und Chill verewigt, das nicht sur
von den Gisten, sondern such von
den Vertretern der anderen Ki-

koch Armin Langer 2014 initilert,
der heute Food-Konzepte entwi-
chelt und in der Beratung titig ist.
wich brenne fiir die Gastronomie™,

erxthkerdeuGlauduCuhAn
diesem Abend tun des alle. Hanne-
lore Kacrmarek etwa, die aus der

Castgeder Simen Lang (links) und Bobby Briuer waren rwel rwel von rwilt Sternki-
chen, die bel der Gourmet-Gala Im Augsdurger Maximiilan’s susgewihite Speises

kische habe sie gereizt. Zwudim
drin und zu spiterer Stunde kom-
men die Gliste auch fast alle etamal
am Stand von Michele Agus vorbei,
Chief des ,Catfé {l Vicolo™, Er macht
cinen Espresso nach dem anderen.

Fi‘xnbnhlduTnﬂ'enduSlm
kiche ein Ericbais™. Wenn all die |
verwendeten Zmlen und dnrﬂ
Aromen in seinem Mund usam-
menkimen, zaubere es ihm sofort
ein Licheln ins Gesicht. Duas Gefuhl
babe er in den vergangenen zwel
Jahren vermisst. Die Gastrooomie
hat schon sehr gelitten®, sagt er,
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O Gewinner Peter A. Strauss
O Gourmet-Gala 2022
O Gericht: Adlerfisch mit

Persischem Kaviar

Himmlisch: Adlerfisch mit Persischem Kaviar

Nacht der Sterne-Gala in Augsburg: Oberstdorfer Peter A. Strauss gewinnt Wettbewerb zum exklusiven Projekt

Oberstdorf (is).
12 Koche priasentierten bei
der Gourmetgala im Hotel
Maximilian‘s in Augsburg
ihr Konnen. Sie servierten
fiir 200 Giaste ausgewihlte
Kostlichkeiten. Und zwar ge-
nau die Gerichte, die sie im
diesjdhrigen Kalender ,12
Monate, 12 Sterne“ prasen-
tierten.

,Die  Veranstaltung war
schnell ausgebucht. Mich freut
vor allem auch, dass ein Allgau-
er zum zweiten Mal den ersten
Platz machte®, sagt Initiator
und Sternekoch Armin Langer
und zieht die Bilanz: ,Es war
ein gigantischer Abend.“

Im Kalender stellt fiir je-
den Monat ein Sternekoch
sein dazu passendes Gericht
vor. Es soll saisonal sein und
auferdem aus regionalen Zu-
taten bestehen. Auch Allgiduer
sind dabei.

DIE DREI BESTEN

Die drei Besten aus der Regi-
on? Peter A. Strauss vom Hotel
Lowen & Strauss in Oberstdorf
siegte bei der Gala mit seinem
Adlerfisch neben Persischem
Kaviar und Rote Beete-Da-
shi. Kai Schneller, Kiichenchef
des Restaurants Silberdistel
vom Hotel Sonnenalp zau-
berte Matjes vom Bodensee-

ben glasiertem Milchkalbs-
bries.

Der Kaviar sei das ,,i-Tiip-
felchen“ auf dem Gericht von
Sternekoch Simon Lang vom
Gastgeberhotel Maximilian’s
gewesen. So sehen das zumin-
dest Iris und Indra Kramer.
Die weiteren Bestandteile
wie {iber Holzkohle gegrillter
Lauch, Mandelcreme oder Es-
senz von Roscoff-Zwiebel und
frittiertes Roggenbrot fithrten
zur Bilanz der Schwestern:
,Sehr lecker. Sie kennen sich
aus, besuchen regelmaissig

felchen mit Maipilzen und |

Salat.  Sascha

Hotel brachte auf den Tel-

Kemmerer | =
von der Kilian Stuba im Ifen * —
Der alte und der neue Sieger bei der Sternegal

Gourmetrestaurants, etwa am
Tegernsee, bei Koln oder in
London. ,,Unglaublich“ findet
Iris Kramer, wie viele Sterne-
koche bei der Gourmet-Gala
im Maximilian’s zusammen-
gekommen sind.

Die Veranstaltung wurde
nach ausgiebiger Abstimmung
des Hygienekonzepts geplant
und umgesetzt. Obwohl mehr
Personen erlaubt gewesen wi-
ren, hat man sich auf die Pra-
misse grosser Abstdnde ge-
einigt. Die Liftungsanlage
ermoglichte alle 20 Minuten

a in Augsburg. Armin Langer, Initiator

einen kompletten Austausch
der Luft. Die Giste trugen
FFP2-Masken, die nur an den
Tischen abgelegt wurden.

Das Kalenderprojekt wurde
vom ehemaligen Allgéuer Ster-
nekoch Armin Langer 2014 ins
Leben gerufen, um eine Platt-
form fiir die Gastronomie, die
Hotellerie und die Spitzen-
koche zu schaffen. Nach acht
Jahren sind insgesamt {iber 70
Spitzenkoche und 20 Partner
mit im Boot. ,,Mit verschieden
Events und Netzwerktreffen
ist das ein Ganzjahresprojekt,

hinter dem inzwischen ein
Team von sechs Personen
steht. Ganz wichtig ist mir da-
bei, dass so der Nachwuchs ge-
fordert und motiviert wird®,
sagt Armin Langer und fiigt
schmunzelnd hinzu: ,Da be-
wegt sich enorm viel in der
Szene und die Basis wird im
Oberallgdu geschaffen.“ Als
ehemaliger Sternekoch ist Ar-
min Langer inzwischen in der
Beratung tatig und entwickelt
Food-Konzepte. ,Ich brenne
fir die Gastronomie“, erzahl-
te er auch den Gésten der Gala.

des Projekts und ehemaliger Allgauer Sternekoch
ler ein Tartar von gerOsteten ehrt den Sieger Peter A. Strauss (Inhaber und Sternekoch Alpin Lifestyle Hotel Léwen & Strauss). Rechts im Bild: der ehemalige Sieger
Walser Herbsttrompeten ne- des Gerichts des Jahres, Simon Lang (Kiichenchef des Hotels Maximilian’s in Augsburg, wo die Gala stattfand). Foto: Armin Langer
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Projekt Sonthofer Sternekoch Armin Langer bringt jahrlich einen Gourmet-Kalender heraus.
Kiichenchefs aus dem Allgdu machen mit. Welche Idee hinter der Initiative steckt.

Allgauer Zeitung
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VON LUKE MAGUIRE

Sonthofen/Oberallgau ,,12 Monate
12 Sterne“: So heifit der Gourmet-
Kalender des Sonthofer Sternekochs
Armin Langer. Jeden Monat stellt
sich ein Sternekoch mit einem Ge-
richt vor. Dieses soll zu dem jeweili-
gen Monat passen, also saisonal sein
sowie aus regionalen Produkten be-
stehen. Dabei entstehen dann Ge-
richte, die bei ,,Normalbiirgern®
wohl nicht auf dem Teller landen:
Tatar von gerdsteten Walser
Herbsttrompeten mit glasiertem
Milchkalbsbries oder Tortellini mit
Spitzpaprikasauce, = Paprikavinai-
grette und Parmesanchips sind nur
zwei der zwolf Gerichte vom dies-
jahrigen Kalender.

Bei der aktuellen Ausgabe sind
auch wieder drei Allgduer Sterneko-
che dabei. Peter Strauss vom Alpin
Lifestyle Hotel Lowen & Strauss in
Oberstdorf, Kai Schneller vom Res-
taurant Distel im Sonnenalp Ressort
in Ofterschwang und Sascha Kem-
merer von der Kilian Stuba im Tra-
vel Charme Ifen Hotel im Kleinwal-
sertal zieren die Monate Januar, Mai
und September. Uber den Titel
»Gericht des Jahres“ durfte sich
diesmal Strauss freuen. Sein Adler-
fisch mit persischem Kaviar und
Rote Beete-Dashi hat die Jury am
meisten iberzeugt.

Die Idee fiir diesen exKklusiven
Kalender hatte Armin Langer schon
langer. Vor acht Jahren erschien die
Erstauflage. ,,Die Grundidee dahin-
ter ist, die Spitzengastronomie mit
der Industriebranche zusammenzu-
bringen und ein grofies Netzwerk
aufzubauen®, sagt Langer.

Als der Sonthofer 2011 sein Res-
taurant ,Langers Schlemmerstu-
ben“ in Obermaiselstein geschlossen
hatte, war es Zeit fiir etwas Neues.
Neben ,,Foodkonzepten“ und ,,Un-
ternehmenscoaching® startete der
Sternekoch 2014 eben jenes Projekt
mit den Gourmet-Kalendern. Mit
einer Auflage von 1000 Stiick be-
gann die Initiative, in diesem Jahr
sind es bereits 5000 Kalender. ,,Gro-
fer wollen wir aber nicht werden®,
sagt Langer.

Exklusivitit, keine Massenware

Ihm gehe es um ExKklusivitait und
»die Kkleine, edle Familie beizube-
halten®“. Deshalb habe er Angebote
von Verlagen stets abgelehnt. ,,Als
Massenware wiirde unser Produkt
nur an Wertschitzung verlieren.
Der Kalender ist Langer eine Her-

Das ,,Gericht des Jahres“ ziert den Gour-
met-Kalender ,12 Monate 12 Sterne“.
Diesen gibt es nur in begrenzter Anzahl
und nicht im freien Verkauf.

zensangelegenheit. ,Ich sehe, wie
dadurch Synergien entstehen. Die
Kollegen tauschen sich untereinan-
der aus, es entstehen Freundschaf-
ten und man unterstiitzt sich unter-
einander. “ Hierbei spielt Langer auf
die Vermittlung von Mitarbeitern
an: ,,Will ein Koch mal neue Luft
schnuppern, kénnen wir ihn schnell
woanders unterbringen. “
Angewiesen ist das Projekt auf die
Sternekoche und Partner. Kiichen-
chefs zu finden sei leicht gewesen,
erzdhlt Langer. ,Ich kannte viele
schon von frither und sie waren be-
geistert von der Idee.“ Doch Part-
ner zu finden, die das Projekt finan-
zieren, sei schon schwieriger gewe-
sen. Im ersten Jahr hat Langer zehn
Unternehmen gefunden. ,In der
Anfangszeit waren wir froh, dass wir
am Ende immerhin mit einer roten

Initiator des Gourmet-Kalenders Armin
Langer (links) und Sternekoch Peter
Strauss aus Oberstdorf mit dem Gericht
des Jahres. Fotos: Armin Langer

Null rausgekommen sind.“ Nun
laufe der Gourmet-Kalender sehr
gut, ein sechskopfiges Team kiim-
mert sich intensiv um den Kalender.

,»Nach und nach ist um den Ka-
lender herum alles immer grofier ge-
worden.“ Der Sternekoch hat ein
grofies Netzwerk aufgebaut, insge-
samt hitten sich schon 70 Sterneko-
che im Kalender prisentiert. Neben
dem Titel ,,Gericht des Jahres® gibt
es auch die Entdeckung, den Part-
ner und den Rookie des Jahres. Und
seit drei Jahren findet zusitzlich zu
den Netzwerktreffen jihrlich eine
Gala statt. Heuer hielt Langer diese
nach einjdhriger Coronapause im
Hotel Maximilian’s in Augsburg —
frither ,,Drei Mohren“ — mit 200
Gisten ab. Dabei sammelte das
Team insgesamt 2000 Euro fiir den
guten Zweck. Das Geld spendeten
sie an die Kinderkrebsklinik in
Augsburg.

Obwohl er stindig mit Sterneko-
chen und Essen zu tun hat, steht fiir
Langer fest: Zuriick ins Restaurant
will er nicht mehr. Die Zeit in sei-
nem Sternerestaurant habe ihm
zwar sehr viel Spafl gemacht. ,,Aber
das ist mir jetzt viel zu stressig“, sagt
der 62-Jahrige. Und vor allem die
aktuell schwierige Lage der Gastro-
nomie bereite ihm zunehmend Sor-
gen. ,,Gastronomiebetriebe bekom-
men keine Mitarbeiter mehr. Die
Spitzengastronomie leidet ebenso
wie Kkleine Betriebe besonders unter
der Pandemie®, findet Langer. Des-
halb kocht er nur noch bei privaten
Events mit sechs bis zwolf Leuten
und Konzentriert sich eher auf sei-
nen Job als Coach und seinen Gour-
met-Kalender.
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Gourmet-Gala 2022
R u Ckb | iCk Die Gourmet Gala-12 Monate 12 Sterne

. Am 30. Januar 2022 fand die diesjahrige Gourmet Gala ,,12

Monate 12 Sterne® im 5-Sterne Superior Hotel Maximilian’s statt. Bei die-
ser Gourmet-Gala konnten die Gaste, 10 mit MICHELIN-Sternen ausge-
zeichnete Spitzen- Kéche hautnah erleben und sich von kulinarischen Kost-
lichkeiten verwohnen lassen. 250 Gaste konnten an diesem ausverkauften
und fur Augsburg einmaligem Event den Sternekdchen an den verschiede-
nen Stationen Uber die Schulter schauen, Fragen stellen und die aulerge-
wohnlichen Kreationen probieren. Ausgewahlte Partner prasentierten zu-

atzlich geschmackliche Highlights - von korrespondierenden Getranken
uber Brotspezialitaten bis hin zu weiteren Delikatessen.

Die Gala entstand 2014 aus dem gleichnamigen Kalender-Projekt ,,12 Mo- o
nate 12 Sterne”, indem Initiator und Sternekoch Armin Langer jedes Jahr

o S

zwolf Sternekdche im Genuss-Kalender vereint und das ,,Gericht des Jah- —

es die Titelseite des Kalenders schmiickt, gemeinsam mit einer
ausgewahlten Jury ermittelt.
In diesem Jahr ziert das Gewinner-Gericht , Adlerfisch mit persischem Ka-
viar und Rote Beete-Dashi” von Peter A. Strauss aus dem Ess Atelier

trauss im Alpin Lifestyle Hotel Lowen & Strauss in Oberstdorf das Kalen-

der-Cover. Daneben stellten Sternekoche wie Bobby Brauer (EssZimmer by
Kafer,Munchen), Florian Vogel (Camers Schlossrestaurant im Schloss Ho-
henkammer, Hchenkammer), Rolf Straubinger (fine dining RS im Burghotel
und Restaurant Staufeneck, Salach), Kai Schneller (Restaurant Silberdistel

im Sonnenalp Resort, Ofterschwang), Stefan Jac La Rotisserie im Stor-

chen Zurich, Zurich), Maximilian Moser (Gourmetrestaurant Aubergine im
Hotel Vi iten, Starnberg), Philipp Helzle (Das Jungborn im Hotel
BollAnts Spa im Park, Bad Sobernheim) Sascha Kemmerer (Kilian Stuba im
Travel Charme Ifen Hotel, Hirschegg), Hilliges Janko (CHEF Professional)
Peter Wiedner (Doma Restaurant & Bar, Minchen) und Simon Lang (Gour-
met Restaurant Sartory im Hotel Maximilian's, Augsburg) ihre kulinar

Schopfungen am Galaabend vor.




Gourmet-Gala 2022
Presseinformation

O 30. Januar 2022
O Gourmet-Gala 2022
O 250 Gaste

O 5-Sterne Superior Hotel

HOTEL
MAXIMILIAN'S

SINCE 1722

Presseinformation 16. Februar 2022

Die Gourmet Gala-12 Monate 12 Sterne

Am 30. Januar 2022 fand die diesjdhrige Gourmet Gala 12 Monate 12 Sterne” im 5-Sterne Superior Hotel
Maximilian’s statt. Bei dieser Gourmet-Gala konnten die Gdste, 10 mit MICHELIN-Sternen ausgezeichnete Spitzen-

Koche hautnah erleben und sich von kulinarischen Kastlichkeiten verwohnen lassen.

250 Gaste konnten an diesem ausverkauften und fir Augsburg einmaligem Event den Sternekdchen an den
verschiedenen Stationen Uber die Schulter schauen, Fragen stellen und die auBergewdhnlichen Kreationen
probieren. Ausgewdhlte Partner prdsentierten zusatzlich geschmackliche Highlights - von korrespondierenden

Getrdnken iber Brotspezialitdten bis hin zu weiteren Delikatessen.

Die Gala entstand 2014 aus dem gleichnamigen Kalender-Projekt ,12 Monate 12 Sterne”, indem Initiator und
Sternekoch Armin Langer jedes Jahr zwdlf Sternekdche im Genuss-Kalender vereint und das ,Gericht des Jahres”,
welches die Titelseite des Kalenders schmiickt, gemeinsam mit einer ausgewdhlten Jury ermittelt.

In diesem Jahr ziert das Gewinner-Gericht ,Adlerfisch mit persischem Kaviar und Rote Beete-Dashi” von Peter A.

Strauss aus dem Ess Atelier Strauss im Alpin Lifestyle Hotel Lowen & Strauss in Oberstdorf das Kalender-Cover.

Daneben stellten Sternekdche wie Bobby Brduer (EssZimmer by Kdafer,Minchen), Florian Vogel (Camers
Schlossrestaurant im Schloss Hohenkammer, Hohenkammer), Rolf Straubinger (fine dining RS im Burghotel und
Restaurant Staufeneck, Salach), Kai Schneller (Restaurant Silberdistel im Sonnenalp Resort, Ofterschwang),
Stefan Jackel [La Rétisserie im Storchen Zirich, Zurich), Maximilian Moser (Gourmetrastaurant Aubergine im Hotel
Vierjahreszeiten, Starmnberg), Philipp Helzle (Das Jungborn im Hotel BollAnts Spa im Park, Bad Sobernheim)
Sascha Kemmerer (Kilian Stuba im Travel Charme Ifen Hotel, Hirschegg], Hilliges Janko (CHEF Professional)
Peter Wiedner (Doma Restaurant & Bar, Minchen) und Simon Lang (Gourmet Restaurant Sartory im Hotel

Maximilian's, Augsburg) ihre kulinarischen Schépfungen am Galaabend vor.

Information

Das 5-Sterne Superior Hotel Maximilian’s gehért zu den traditionsreichsten Hotels in Deutschland und blickt auf
eine eindrucksvolle Geschichte von mehr als 300 Jahren zuriick. Seit Januar 2020 ist das Hotel Maximilian's
eigenstdndiges Privathotel und hat sich dem renommierten, amerikanischen Verbund Preferred Hotels & Resorts
angeschlossen. Mit 132 Zimmern und tber 1.200 m? Veranstaltungsfléiche présentiert sich das Hotel als erstes Haus
am Platz direkt an der prachtvollen MaximilianstraBe. Gastronomisch erwarten die Gaste das Gourmet Restaurant
Sartory, ausgezeichnet mit einem MICHELIN-Stern, das Restaurant maximilian®s mit Show-Kiche und

Sonnenterrasse sowie die Bar 3M. Zudem verfiigt das Hotel Giber einen 360 m? groBen Wellnessbereich.

Pressekontakt
Hotel Maximilian’s | Maximilianstrasse 40 | 86150 Augsburg
Michael Artner | +49 821 5036 618 | ma@hotelmaximilians.com

|www.h0te|mcxw‘miliorws.com] "
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STERNEKOCHE Der ehemalige Allgduer Sternekoch Armin Langer (links) legte den Grundstein fiir das Gaumenfest , 12 Monate 12 Sterne”. Dabei entziindeten neun Meisterkoche ein kulinarisches Feuerwerk in Augsburg.
Bei der ausverkauften Veranstaltung zeigten sie an verschiedenen Stationen ihr Kénnen vor rund 250 Gasten. Neben den Gerichten der Kéche, allesamt mit Michelin-Stern und diversen Gault-Millaut-Hauben ausgezeichnet,
genossen die Gaste besondere Weine. Drei Kéche kamen dabei tibrigens aus dem Allgédu. Unsere Bilder zeigen Kai Schneller von der Sonnenalp in Ofterschwang (Dritter von links) mit Team und Sascha Kemmerer vom Ifen-

Hotel im Kleinwalsertal (rechts aufRen). Fotos: Sandra Buchholz
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O Nachbericht
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12 MONATE 12 STERNE" FEIERN GOURMET-GALA

Das Drei Mohren Hotel in Augsburg war
Gastgeber einer einzigartigen Sternegala.
Vor 250 Gdasten zeigten neun Meister-
kéche, allesamt mit Michelin-Stern und
Gault-Millaut-Hauben ausgezeichnet, an
verschiedenen Stationen inr Kdnnen.

Den Grundstein fur das Gaumen-Fest
legte Armin Langer, ehemaliger Sterneko-
ch aus dem Allg&u, mit seinem Kalender-
Projekt ,12 Monate 12 Sterne”.

Aus 12 Kdchen, die ihre Gerichte als
Kalendermotiv vorstellen, ermittelt jahr-
lich eine Fachjury um Armin Langer mit
Partnemn der ersten Stunde wie Delta
Fleisch, iSi Deutschland, Koppert Cress,
Tafelstern, Giesser, Palux das ,Gericht

des Jahres*. MaBgeblich bei der Ent-
scheidung ist der optische Anspruch

an das Gericht — ohne Probieren — mit
den Kriterien Anrichteweise, Stilrichtung,

QBU KUFSUSU WYULICRISMSI26' 2f|LUcprnud’

Schwierigkeitsgrad, Aufbau der Rezeptur
und Trendcharakter.

Der Gewinner des Jahres 2020 wur-

de am 19. Januar im Rahmen einer
Gourmet-Gala gekart. Der amtierende
.Meister" Sascha Kemmerer (Kilian Stu-
ben, Hirschegg) Ubereichte den Pokal an
Simon Lang (Restaurant Sartory, Augs-
burg). Des Welteren prasentierten sich
die Stermekdche Maximilan Moser (Gour-
metrestaurant Aubergine, Starnberg),
Philip Helzle, (Restaurant Junborn, Bad
Sobernheim), Kai Schneller (Restaurant
Silberdistel, Ofterschwang), Florian Vogel
(Camers Restaurant Schloss Hohenkam-
mer), Tobias Eisele (Das Maximilians,
Oberstdorf), Carmelo Greco (Restaurant
Carmelo Greco, Frankfurt) und Janko
Hilliges (Chef2Cef Manager).
www.12monate-12sterne.de
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CHARITY VERANSTALTUNG
,Gourmet Genuss 2018“

O Location: 5 ***** Trgvelcharme Ifen Hotel Klei

O Exklusive Prasentation der Kalender Partne

O Prasentation Kalender 2019
O 150 Gaste

®

.............

RAVEL CHARME
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Ifen Hotel

Kleinwalsertal / Vorarlberg




CHARITY VERANSTALTUNG
,Gourmet Genuss 2018“

O Der Sieger 2018: Sternekoch Sascha Kemmerer
O ,,Schonste und stimmigste” Kreation 2018

O Chiemgauer Huchen ,lauwarm”

| Bergamottegel | Peashots | Erbsenvinaigrette

/ ®
TRAVEL CHARME

*****

Ifen Hotel

Kleinwalsertal / Vorarlberg
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GREGOR INTERNATIONAL CALENDAR AWARD 2018 ~=
,Gourmet Genuss 2018“

O 6000 Einsendungen

O Januar 2018

O Nominierung fur die Verleihung

O Finalisten- Endrunde

O Weitere Designimpulse fiir 2021/2022

mitgenommen
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O Vorankindigung

O Neuer Gourmet-Kalender

/ O 2018
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Einer aus zwdlf...
Plinktlich zum Jahreswechsel ist
der Gourmetkalender 12 Monate 12 Sterne
an ausgewdhlite Top-Kunden der Kalender-Partner
und Gaste der Sternerestaurants gegangen — damit
startet auch die heiBe Phase im Wettbewerb ,Rezept des
Jahres". Aus den zwolf Kochen, die als Kalendermotive ihre
Gerichte vorstellen, ermittelt die Fachjury um Armin Langer,
Jfirst class Und Partner des Kalenders erneut einen Sieger, auf den
diesmal ein klangvoller Preis wartet. Jahrhundertkoch Eckart Witzig-
mann, in dieser Ausgabe als prominenter Gast mit seinem Rezept fiir
»Kalbsbries Rumohr im Kalender prasent, ladt den Gewinnerkoch
zum Wochenende und kulinarischen Austausch ins Restaurant Ikarus
im Hangar 7 ein. Ebenso winkt die erneute Teilnahme im Kalender
2018 sowie der Platz als Jurymitglied fir den Wetthewerb. MaB-
geblich ist auch bei der diesjahrigen Entscheidung der optische
Anspruch an das Gericht — ohne Probieren — mit den Kriterien
Anrichteweise, Stilrichtung, Schwierigkeitsgrad, Aufbau der
Rezeptur und Trendcharakter. Den Gewinner prasentie-
ren die Kalender-Macher am Internorga-Montag,
20. Mérz, am Messestand von Delta Fleisch.
www.12monate12sterne.de
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S. PELLEGRINO YOUNG CHEF AWARD
AUSZEICHNUNG & EHRUNG PRESSE

O Verleihung Juli 2017
O Finalisten 2016 sind ebenfalls

* SN
S.PELLECRINO 5
EF 2(

W & YOUNG CHEF 20/

wieder dabei

O Aufwertung des Young Chef Awards
durch Prasentation im Kalender

O Wegbereitung fur den Sieger durch das 12 Monate

Projekt zu weiteren Auftritten in Charity Veransta
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O Internorga 2017
O Pressekonferenz

O Vorstellung Jury ,, Gericht des Jahres”
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O Homestory

O Hotel Lowen Strauss

O Oberstdorf, Allgau
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Strauss im Lowen

Pomelo, Alm-Jogurt und Granatapfel.

Wenn es so etwas wie Tellerpsycho-
logie gabe, dann wire Peter A. Strauss ein
stickweit gut zu lesen. Denn das ,Gericht
des Jahres 2017" verrat klar seine karibische
Zeit und die vielen Monate auf See. Zugleich
ist er seiner suddeutschen Heimat treu
und ergeben. Ob als
15-jdhriger X Awen
Auszubilden. Frische G
der mit ei- Mix hat Peter
ner dicken Ktue
Rezept- geho‘t- N
Bewerbungsmappe in der Sonnenalp oder
bei Armin Karrer und Bobby Brauer in Miin-
chen. ,Das Rezept ist spontan entstanden.
Ich wollte auf frische Farbspiele sefzen und
die weite Welt mit dem Regionalen verei-
nen”, erzahlt der Sternekoch aus Oberstdorf
im Allgau. Die Jury,

K onigskrabbe und King Fish treffen auf

wirtschaft und klei

Strauss die 9 e o
l:t Iit er das richt des Jahr
|| ste “

in der auch first class saB, war schnell von
den iber 20 Komponenten und der filigra-
nen, farbigen Erscheinung iiberzeugt. Im
Gegensatz zu blichen Kochwettbewerben
vergab sie ohne Riechen und Schmecken
allein nach optischen Gesichtspunkten, dem
Rezeptaufbau, dem Schwie-

n-feines EsS Atelier -
anze Welt ein wenid

e rigkeitsgrad und dem
Trendcharakter ihre Punkte, Das ,Gericht
des Jahres” ist Teil des bei vielen Kochen
beliebten Gourmetkalenders ,12 Monate
12 Steme”, das von Amnin Langer vor fiinf
Jahren initiiert wurde. ,Das Besondere ist,
dass wir hier optische

Highlight-Gerichte von aufstrebenden Ko-
chen versammeln, die Profis in ihren Kiichen
SpaB und Inspiration bringen”, erklart er.

Wanderer frifft Gourmet
Peter A. Strauss betreibt seit zehn Jahren

mit dieseM das Sternerestaurant Ess Atelier Strauss
ins Allgau

in Oberstdorf - seit 2011 im iiber 200 Jah-

re alten Gasthaus Lowen. Der Allgauer

hatte auf Bitten der Eigentiimer zunachst
ein neues Konzept fir das Haus entwickelt,
bei der Kernsanierung selbst mitinvestiert
und das Objekt kurzerhand {ibemommen.
Erstmals auch als Hotelier. Vier Steme, 25
Zimmer, zwei Restaurants — so lasst sich das
AlpinLifestyle Hotel Lowen & Strauss um-
reiflen. Eine moderne Hommage ans Allgau
mit Fokus auf Kulinarik. Frische Wirthaus-
kultur in der Lowenwirischaft mit rosa Flug-
entenbrust und Gewiirzhonig. Grofie kleine
Gourmetwelt im Ess Atelier Strauss mit Eis-
meersaibling, Storkaviar und Basilikumeis

weeL2aIpud’ 2{OLKIAIIL MG RI2IT
CONUUGLME]f I F22 a2
SUspLTRf Nuqg (

KAIL JU g6L oM




il

AKTIVE PRESSEBEGLEITUNG
Das Magazin , First Class”

v
>

A
Ly

¢
=
\
>4

Der Gastemix ist entsprechend weltum-
spannend — sei es der E5-Wanderer auf
Zwischenstation oder der brasilianische
O H O m e Sto ry Gourmetgast, der iiber das Haus irgendwo
- = - mal was gelesen hat und schon zweimal
il = ¥ da war. ,Wir haben viele spannende Men-
: ¥ schen bei uns zu Besuch. Ich bin oft iiber-
oe Y [ : rascht, wo sie herkommen”, erzihlt Peter
O Hotel Lowen Strauss i A et und will an dor Mischung s
. o ‘ 75 % Leisure und 25 % Business nicht
schrauben.

Im August versammelte das begeisterte Mit-

bl i o 0 - glied der Jeunes Restaurateurs zum 25. Ge-

O O be rStd O rf, Al |ga u . : burtstag des Spitzenkdche-Verbunds zwélf
= Sternekdche vor seiner Hoteltiir und lieB sie

- & > mitten in Oberstdorf auf der ,Genussmeile”

o e b ; = - kochen und feiern. Fiir Peter A. Strauss auch

- e eine besondere Motivation fiir seine 35 Mit-

O Sleger GerICht des Jahres y \ arbeiter. ,Gerade auch die Auszubildenden
L - sollen sich bei uns wohlfithlen und neben

. ‘dem Know-how auch viel Menschlichkeit

A : mitnehmen”, betont der Stemekoch, der

R ]l e o auch schon Azubis aus Argentinien oder

2 O 1 7 ) - : . ' Marokko hatte. Gut vorstellbar ist fir ihn
i irgendwann auch einmal eine kleine Schule

in Afrika. ,Hier kénnten wir Jugendliche vor

Ort zu Kdchen ausbilden”, schwarmt er. Mit

den Jeunes Restaurateurs ware so ein Pro-

jekt vielleicht sogar umsetzbar. , Wir miissen

einfach mal schauen”, blickt er in die Zu-

kunft. syk

AlpinlL ifestyle Hotel Liwen & Strauss
87561 Oberstdorf « www.oberstdorf-hotelorg

Foto: 12 Monate, 12 Sterne
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O Fotoshooting
O 2* EssZimmer by Kafer
O BMW — Welt, Minchen

Augensterne

m Konzept des Gastro-Kalenders hélt

der Initiator und Sternekoch Armin
Langer fest: ,Wir wollen Inspirationen fir
die Koch- und Gourmetszene sowie die Ho-
ReCa-Branche liefern. Dabei stehen nicht
die hochdekorierten Restaurants und Ko-
che im Mittelpunkt, sondern eine Mischung
aus aufstrebenden Talenten, Routiniers und
Geheimtipps.” Die Gerichte kommen von
Kéchen mit einem Michelin-Stern, erganzt
durch ein Rezept eines
Zwei-Sterne-Restaurants.

le Rolle: Bei der 2017er-Auflage ist der
Wettbewerb ,Gericht des Jahres" zum
zweiten Mal Teil des Konzepts — aber-
mals mit der Besonderheit, dass die Ge-
richte nicht verkostet werden konnen.
Die Fachjury um Armin Langer und
Jirst class als Medienpartner wahlt den
Gewinner, dessen Gericht Titelbild des Ka-
lenders 2018 wird. Mit an Bord sind auch
diesmal Partner wie Delta Fleisch, Marro-

Ein Kalender fiirs Auge: 12 Monate 12 Sterne

Fir das Kalendershooting geht mit aufstrebenden Kéchen und zwei
ging es im September u. a. g,y orgewichten in die vierte Runde.

zu Bobby Brauer ins Ess-

zimmer der BMW Welt. ,Ich kannte das

“rojekt schon eine Weile und finde die Idee
getr 5 ._'H’ Keovmge gez

ne, Isi, der Keltenhof und neu Tafelstern.
Uber ein Highlight freute sich Armin

(peL ew HiAppdps pems 2cp Wiww
U6’ oI’ g61 K[EUPOL MG UeN [IY6[f6 10"
11 Q16 MBLL® BNLas'
QBL KOCYSU NUQ SME)|
0Be: 1S WOUSIs |5 2161un
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O Vorbericht Internorga
Bilderwelten ™

O Hamburg 2016 Rezepte

er Kajender soll pine be- allem in Kiichen aus, (E:

sondere Inspiration {Gr zu horen, dass sich die Koche

D¢ o der HoReCa-Bran-  mit ihren Kollegen identifizieren
eschreibt Initiator und Sp«i\ am Nachkochen der

O Vorstellung Premium Partner ey =~

omet und Lavazza runden

aller ln-punnun und Innova-
tionsmotor,”
Die kulinartschen
. . sind im Kalender monatlich ze-
Optik gewmm sammens mit einer umfsngreds
n Prasentation der Koche und
vieder Sterne- Hauser zu sehen. Tn dissem

ol
Die mnn.uhch-»n "
sind dabel Koche mil einem

bei 5000 Stick - dabel
cht konnten die  Exemp- m
lare nicht gekault
S AN werden, sandem die
vorinen. Erstmals witd  Partner und Steme-
Jahres” gekirt. koche verschenkten
c ‘an ihre Top-Kunden,
Gaste und Kollegen. So hat sich
der Kalender bereits zu vmum
hrten Objekt* entwic!
bt—m};l(m viele Partner. Das Gas-
| Custo Die Partner,  wonomieportal Michelin Restau-
Flatsch, der Keltenhol  rants - prasentient zudem  joden |
r'vmiukts-und Monat einer der zwalf Sleo-
kiche mit &iner St
und Infos finden si
auf www.12monate:12steme,
e samt Rezeptarchiy,
Neu 2016 ist, dass
erstmals elne Jury v
aus  Partnern  und
dem  Medienpartner
Sirst class das  Rezept
des Jahres" kit Den
Gewlnmerkoch erwar-
ten eing Triffelreise
nach ltalien und ein
Platz in dar Jury 2017,
Die besondere Heraus-
forderung  dabei: Die
Bewertung erfolgt ohne
Riechen und
cken - nur nach dq
richtewelss, Stil
dem Schwierigk
Rezeptaufbau und Trend
charakter Der §

Anspruch an das Gerieh
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O Nachbericht Internorga

O Hamburg 2016

O Siegerehrung Alexander Koppe
,Gericht des Jahres”

O SKYKITCHEN Berlin

Eyecafcher-Gericht

ehen statt schmecken — das war jenseits

: aller iiblichen Kochwettbewerbe die
Devise bei der Kiir des ersten ,Rezept

des Jahres® im Rahmen des Kulinarischen
Kalenders 2016 , 12 Monate 12 Sterne*. Ale-
‘xander Koppe iiberzeugte mit seinem Wald-
motiv aus rtotbraunem, perfekt gegartem
Tberico-Schwein, waldbraunen, aufgestellten
‘Mini-Krauterseitlingen und gran-rotem Mi-
kroblutampfer, der wie Herbstlaub tber das
Gericht fallt. ,Ich hatte mich bereits gefreut,
fiir die Ausgabe 2016 mit einem Foto des Ge-
richts prasent zu sein”, erzahlt der Kiichen-
chef des Skykitchen im Andel’s by Vienna
House Berlin. Jetzt auch noch mit dem bes-

 ten Rezept zu gewin-

mermann (Marrone)

sowie Sylvie Konzack

(first class) zeigte sich

dabei nicht nur von der

Annchteweise angetan,

sondem auch von der Stil-

richtung, dem Schwierig-

keitsgrad, Rezepturaufbau

und Trendcharakter. Wah-

rend der Kalendererstel-

lung hatte sich das Gericht

bereits auf der Karte des Skykitchen bewahrt.
Fiir Alexander Koppe eine doppelte Bestati-
gung — erst im November 2014 hatte er iiber-
raschend und mitten in der Umkonzeptio-

kann auch Ammin Langer bestitigen: ,Wir
wollten mit dem limitierten Kalender eine
Inspiration fiir alle in der HoReCa-Branche
schaffen.” Heute hangt erin vielen F&B-Biiros

und Kiichen und wird

nen - und sich gegen elf Bei Alexander Koppe ist auch Optik Erfolgskonzept. Mit seinem Iberico- nur von den Partnern
Sternekoche wie Jorg  Gericht im ,Kulinarischen Kalender” kochte er das ,,Rezept des Jahres”. und Stemekdchen an

- Sackmann oder Waha-
- bi Nouri durchgesetzt zu haben - sei ,eine

besondere Ehre”. Die Jury mit dem Heraus-
geber Armin Langer, den Partnern Gerhard
Daumiiller (Keltenhof), Thomas Saatz (Isi),

anfred Lober (Delta Fleisch), Karl Zim-
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nierung des Skykitchen den Stern erhalten.
.Das Restaurant zog in dieser Zeit fast unter
das Dach und zieht heute zu 98 % Berliner
an”, berichtet GM Ralph Alsdorf. ,Unsere
Gourmet-Strategie ist aufgegangen.” Dies
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ihre Top-Kunden, Gaste
und Kollegen verschenkt. Das ,Rezept
des Jahres” wurde 2016 erstmals gekiirt.
Neben einem Jury-Platz erwartet den
Gewinner u. a. eine Triiffelreise. syk
www.12monate-12sterne.de
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EIN TEAM, EINE MISSION: EXZELLENZ



